Brookie ciasto

Ingrédients

* 200g ciemnej czekolady
® 75g mas a

* 4 jajka

* 40g cukru

* 60g m ki

* 125g mas a

e 70g cukru muscovado

e 70g cukru kryszta u

* 1 jajko

* 180g m ki

* 175g czekolady w postaci kawa kéw lub posiekanej

Préparation

1. Wahasz si tmi dzy brownie a ciasteczkiem, oto przepis dla ciebie!

2. May kawa ek tego ciasta i obie ochoty zostan fzaspokojone tOczywi cie, to nie jest najl ejsze ani
naj wie sze ciasto, ale jest bardzo smakowite!

3. Mo esz doda tdo niego orzechy, je li chcesz, lub przechowywa tw lodéwce dla jego wie szej wersji w
momencie degustacji.

4. Sk adniki : Uy em czekolady Caraibes od Valrhona: kod ILETAITUNGATEAU dla 20% zni ki na ca'y
asortyment (afiliacja).

5. Wyposa enie : Forma do ciasta Trzepaczka Czas przygotowania: 40 minut + pieczenie + odpoczynekNa
ciasto 20-22cm: Brownie : ciemnej czekolady mas a 4 jajka cukru m ki Roztop czekolad tz mas em.

6. Ubicz jajka z cukrem.
7. Dodaj mieszank tczekolady i mas a, a nast pnie m k .
8.  WIlej ciasto do formy posmarowanej mas em i posypanej m k Hlub wy o onej papierem do pieczenia.

9. Cookie : masa cukru muscovado cukru kryszta u 1 jajko m ki czekolady w postaci kawa kéw lub
posiekane] Wymieszaj mi kkie mas o z cukrami.

10.  Dodaj jajko, a nast pnie m k .
11.  Zako cz z kawa kami czekolady.

12.  Roz é fciasto na cookie na cie cie na brownie (ilo fciasta na cookie jest do tdu a, nie u y em
wszystkiego i upiek em reszt fosobno, aby nie mie tzbyt du ej grubo ci).

13.  Pieczenie : Wstaw do nagrzanego do 220°C piekarnika na 20 minut, nast pnie obni ttemperatur tdo
180°C i kontynuuj pieczenie przez kolejne 10 do 15 minut, w zale no ci od tego, jak bardzo chcesz, aby ciasto
by o mi kkie.

14. Po ostudzeniu wyjmij z formy i rozkoszuj si !
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