Marmurkowe ciasteczka czekoladowo-waniliowe

Ingrédients

* 250g mas a w temperaturze pokojowej
* 150g cukru muscovado

* 80g cukru bia ego

* 1 jajko

e 70g m ki kukurydzianej

* 1 y eczka ekstraktu z wanilii

* 1 szczypta soli

* 1 y eczka sody oczyszczonej

® 150g m ki (1)

® 195g m ki (2)

* 30g nies odzonego kakao w proszku
* 100g ciemnej czekolady Komuntu

* 150g mlecznej czekolady Azelia

Préparation

1. Dzisiaj ciasteczka, tak, ale marmurkowe ciasteczkal

2. Naturalne ciasto z kawa kami ciemnej czekolady zmieszane z ciastem kakaowym z kawa kami mlecznej
czekolady, w ten sposéb nie trzeba wybiera !

3. Mo esz oczywi cie u y thezpo rednio kawa kéw czekolady zamiast sieka tkaletki lub tabliczk , a tak e mo esz
przygotowa fprzepis wcze niej i zamrozi fsurowe kulki ciasteczkowe.

4. W ten sposdb, je li masz ochot tna ciasteczka, po 15-20 minutach b d tupieczone i gotowe do degustacii
Sprz t: Perforowana blacha Sk adniki: U y em kakao w proszku i czekolady Komuntu &amp; Azelia z
Valrhona: kod ILETAITUNGATEAU na 20% zni ki na ca ej stronie (dfiliacyjny).

5. Czas przygotowania: 20 minut + minimum odziny odpoczynku + 15 minut pieczeniaNa 10 ciastek:

Sk adniki: mas a w temperaturze pokojowe| cukru muscovado cukru bia ego 1 jajko m ki kukurydzianej 1
y eczka ekstraktu z wanilii 1 szczypta soli 1 y eczka sody oczyszczonej m ki (1) m ki (2) nies odzonego
kakao w proszku ciemnej czekolady Komuntu mlecznej czekolady Azelia Ciemna czekolada w kaletkach
(opcjonalnie) Przepis: Wymiesza tmas o w temperaturze pokojowe| z dwoma cukrami.

6.  Doda tjajko i wanili , nast pnie m k tkukurydzian , sél i sod foczyszczon .

7. Nast pnie, odj Hciasta i doda tm k 1(1) oraz ciemn fczekolad tposiekan tw grube kawa ki.
8. Do reszty ciasta dodaj kakao, m k 1(2) i mleczn tczekolad tposiekan tw grube kawa ki.

9. Podziel ka de ciasto na 10 réwnych kawa kéw.

10. Zka dejcz ci kakaowej zréb 3 ma e kawa ki Z ka dej cz ci naturalnej zréb 2 ma e kawa ki.

11. Uformuj kulki ciasteczkowe z tych 5 kawa kéw (zatem na ko cu 10 ciastek), dodaij ¢, je li chcesz, 2 kaletki
czekoladowe na rodek ka dego ciasteczka, by uzyska tp ynne serce.

12. Umie tje w lodéwce na co najmniej odziny.

13. Nast pnie umie tje na blasze wy o onej papierem do pieczenia (rozstawiqj c je, poniewa tnieco si frozlej
podczas pieczenia), bardzo delikatnie je sp aszczaj ¢, a nast pnie piecz w nagrzanym piekarniku w 190°C
przez 10 minut.

14. Zmniejsz temperatur tpiekarnika do 170°C i kontynuuj pieczenie przez 5 do 8 minut, w zale no ci od tego,
czy wolisz je bardziej czy mniej upieczone.

15. Pozwdl im ostygn tprzed przemieszczeniem, a nast pnie ciesz si tnimi!
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