Tiramisu fr ou crude

Ingrédients

* 500g de mascarpone
* 400g de smantén lichid cu 35% gr sime
® 100g de zah r

Préparation
1. Dup destul de mult timp f r a publica o nou re et, m reintorc cu un tiramisu pu in special, deoarece este f r
ou crude, deci adaptat pentru toat lumea, inclusiv femeile ins rcinate i copiii mici.

2. Re eta este extrem de simpl , mai ales dac folosi i biscui i din comer , i dac textura este diferit de tiramisu-ul
clasic (acesta este mai ferm), acest desert nu este cu nimic mai pu in delicios Ingrediente : Am folosit cacao
pudr de Valrhona: cod ILETAITUNGATEAU pentru 20% reducere pe intregul site (cfiliat).

3. Timp de preparare : 25 minute + odihn la frigider Pentru 6 pan la 8 persoane : Ingrediente : de
mascarpone de sméntén lichid cu 35% gr sime de zah r Aproximativ treizeci de biscui i cu lingura industriali
sau fcuiincas QS de cafea u or indulcit Cacao pudr fr zahr Reet : Indulci i mascarponele cu un fel.

4. Bate i smanténa lichid péan devine fri ¢ nu prea ferm , ad ugénd zah rul.
5. Amesteca i cu grij cele dou preparate, apoi trece i la asamblare.
6. Imbiba i biscui ii cdteva secunde in cafeaua nu prea cald , apoi a eza i-i pe fundul unui vas.

7. Acoperi i cu jum tate din crem , apoi repeta i: din nou un strat de biscui i, apoi restul de crem (am p strat
pu in deoparte pentru a o decora).

8.  Pune i tiramisu-ul la frigider timp de minimum 2 péan la 3 ore.

9. La momentul servirii, pres ra i-| cu cacao pudr i bucura i-v !
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