Tort moale cu pere

Ingrédients

® 100g de fin
e 75g de zah r

e 1 varf de cu it de sare
e 3o0u

* 100g de unt

® 2 pdn la 3 pere coapte

Préparation

1. Ore et super simpl irapid, v fenteaz 2
2. Ve i fi incéinta i de acest tort crocant-moale cu pere.
3. Acest tort extrem de simplu este cu adev rat delicios, iar textura este perfect !

4. Nu ezita i s ajusta i cantitatea de pere in func ie de dorin ele voastre (f r a acoperi tortul, altfel se va inmuia
i ar fi p cat pentru stratul superior care devine foarte crocant la coacere).

5. Ultimul sfat, savura i-l c Idu sau chiar rece, dar nu imediat dup ce I-a i scos din cuptor :-)  Timp de
preparare: 15 minute + 30 minute de coacere Pentru un tort cu diametrul de 24 pan la 28 cm (6 pén la 8
persoane): Ingrediente : defin de zahr 1 varfde cuitdesare 3ou deunt 2 pan la 3 pere
coapte Re et : Topiiuntul ilsai-ls serceasc.

6. Amesteca i fina, zah rul i sarea.
7. Adugaicele lbenu uri de ou i untul topit r cit.

8.  Batei cele trei albu uri de ou spum , apoi incorpora i-le in amestecul anterior (f r o amesteca prea mult,
aluatul nu va fi perfect neted, este normal).

9. Cur aiperele itiai-lein8.
10. Ungei itapetaicufin sau zahrotav de tort, apoi turna i aluatul in untru.
11. Aezaibuc ile de par , impingandu-le u or in aluat.

12.  Introduce i in cuptorul preinc Izit la 180°C timp de 30 pén la 35 de minute (verifica i coacerea cu vérful
unui cu it sau cu un scobitor).

13.Lsais ser ceasc, apoi scoate i din tav i bucura i-v !
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