Cele mai bune re ete pentru Pa te

Ingrédients

® 2. <a href="https://www.iletaitungateau.com/articles/ 10170">Tableta uria  de Pa te</a> (ciocolat , | méie
&amp

* zmeur ): o cochilie de ciocolat neagr umplut cu un crocant, crem de | méie i ganache de zmeur

e </div><div>

* 3. <a href="https://www.iletaitungateau.com/articles/10105">Brio a de Pa te</a> (vanilie &amp

® ciocolat ): o bri ¢ pufoas i vanilat cu un miez de ciocolat

® 4. <a href="https://www.iletaitungateau.com/articles/1953">Batoanele Rocky Road</a>: delicii perfecte de
savurat cu cafeaua

® 5. <a href="https://www.iletaitungateau.com/articles/1011">Tarta de Pa te</a> cu ciocolat dubl &amp

* praline de alune: o tart pe baz de aluat breton cu ciocolat i praline

* 6. <a href="https:/ /www.iletaitungateau.com/articles/716">Brownie de Pa te</a> (ciocolat , c p un ,
vanilie): un brownie bine ciocolatos, ¢ p uni i o fri ¢ vanilat

® 7. <a href="https://www.iletaitungateau.com/articles/128">Ovu le de Pa te</a> (ciocolat , popcorn, zmeur )
* 8. <a href="https://www.iletaitungateau.com/articles/15751">Biscui ii sablés ou de Pa te</a> (zmeur ,
yuzu): biscui i crocan i cu ganache fructate.

Préparation
1. Pa tele se apropie cu pa i repezi, a a ¢ este ocazia perfect s v propun un articol care reune te cele mai
bune re ete ale mele!

2. idac dori i mai multe op iuni, aceast categorie este dedicat mesei de Pa te In primul rénd, ou le de Pa te in
entremets: coji de ciocolat umplute cu mousse i streusel, cu un miez fructat; 2.

3. Tableta uria  de Pa te (ciocolat , | méie &amp; zmeur ): o cochilie de ciocolat neagr umplut cu un crocant,
crem de | méie i ganache de zmeur ; 3.

4. Brio a de Pa fe (vanilie &amp; ciocolat ): o bri ¢ pufoas i vanilat cu un miez de ciocolat ;4.
5. Batoanele Rocky Road: delicii perfecte de savurat cu cafeaua;5.

6. Tarta de Pa te cu ciocolat dubl &amp; praline de alune: o tart pe baz de aluat breton cu ciocolat i
praline;6.

7. Brownie de Pa te (ciocolat , ¢ p un , vanilie): un brownie bine ciocolatos, ¢ p uni i o fri ¢ vanilat ;7.
8. Ou le de Pa te (ciocolat , popcorn, zmeur );8.

9. Biscui ii sablés ou de Pa te (zmeur , yuzu): biscui i crocan i cu ganache fructate.
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