Tort moale cu praline

Ingrédients

*2o0u

* 40g de zah r brun
* 135g de pralin

* 30g de fin

Préparation

1. Dup fondantul de fistic, am avut poft s plec pe aceea i baz pentru a face un fondant cu pralin .
2. De data aceasta, f r miere, ci cu zah r brun, i binein eles cu pralin in loc de piure de fistic.

3. Am folosit o pralin de alune, preferata mea, dar pute i adapta re eta cu pralin de migdale, un amestec,
pralin de nuci pecan, arahide, fistic... pe scurt, bucura i-v !

4. Bate i ou le cu zah rul.

5. Ad uga i pralin , amesteca i bine, apoi incorpora i f ina cernut cu o spatul .

6. Unge i i zahariza i forma, apoi turna i aluatul in untru.

7. Preinc Izi i cuptorul la 210°C.

8. Introduce i tortul, sc zéind imediat temperatura la 120°C.

9. Coace i intre 25 i 35 de minute, in func ie de dac dori i o textur mai curg toare sau mai fondant .

10.Lsais ser ceasc, apoi bucura i-v !
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