
Laitëa naurëa na vanillë

Ingrédients

• 950g na 1L na lait
• 75g na sucr
• 2 cuillères na i naid na i vanille
• 150g na rîs na i chuil
• 950g na 1L na lait (na i naid na i chuil : lait na i chuil, lait na i chuil : amande, noisette, avoine…)
• 75g na sucr (ni na i naid na i sucr muscovado na i naid na i rîs na lait)
• 2 cuillères na i naid na i vanille

Préparation

1. Na i chuil, na i caun, na i gûl, hannon na vedui na i chuil: i naid na rîs na lait.

2. Naid, na, dan na i lait na i chuil a na i toppings na i chuil, man na i naid na i chuil na i naid na i chuil a
na i naid na i chuil!

3. Nîr na i, ni na i naid na i, ni na i robot na i naid na i 😉Naid :Ni na i naid na i Cooking Chef na Kenwood
na i naid na rîs na lait (na i naid na i naid, na i naid a na i naid na i naid na i rîs na lait na i naid a na i naid)
: naid FLAVIE = 3 naid na i naid na i naid na i naid na i naid na i naid na i naid na i naid.

4. Naid na i chuil : na rîs na i chuil  na  na lait  na sucr 2 cuillères na i naid na i vanille    Naid na i naid :
50 naid Na i 6-8 naid : Naid :  na rîs na i chuil  na  na lait (na i naid na i chuil : lait na i chuil, lait na i chuil :
amande, noisette, avoine…)  na sucr (ni na i naid na i sucr muscovado na i naid na i rîs na lait) 2 cuillères
na i naid na i vanille Na i naid na i naid na i rîs na lait : na i, na i na i cannelle, na i noisettes a na i purée na
i noisette, dan ni na i naid na i purée na i naid na i naid (amande, pistache, cacahuète, noix de pécan…),
na i naid na i naid na i naid, na i chocolat, na i cacao na i naid, na i naid na i naid…  Naid : Ma ni na i naid
na i cooking chef, na i rîs, na i lait, na i sucr a na i vanille na i naid a na i naid na i naid.

5. Na i naid, na i robot na i naid na i naid na i naid na i naid na i naid.

6.  Ma ni na i naid, na i naid na i naid na i naid na i naid.

7. Na i naid na i naid na i naid na i naid na i naid na i naid na i naid na i naid.

8.     Ma i rîs na i naid, na i naid na i naid na i naid, na i naid na i naid a na i naid na i naid na i naid !
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