Hladks ykold ys hruzkami

Ingrédients

* 100g moky

* 75g cukru

* 1 Zipka soli

* 3 vajcia

e 100g masla

* 2 aSy3 zrelé hruzky

Préparation

1. Jednoduchsya richly recept, znie to dobre?
2. Budete nadZeni z tohto chrumkavo-mékkého kold a s hruzkami.
3. Tento kol yje mimoriadne jednoduch$ya naozaj chutnya textira je dokonald!

4. Neboijte sa prispdsobi ymnoSstvo hruziek pod a svojich predstév (bez toho, aby ste kola yzakryli, inak by sa
rozmo il a to by bola Zkoda na vrchnej vrstve, ktord sa pri pe eni stéva pekne chrumkavou).

5. Posledné rada, vychutnaite si ho tepl§, alebo aj studens, ale nie hne ypo vybrati z riry :-)  as pripravy: 15
mindt + 30 mindt pe enia Na kold ys priemerom 24 a$y28 cm (6 aSy8 oséb): Ingrediencie: muky cukru 1
#ipka soli 3 vajcia masla 2 aSy3 zrelé hruzky Recept: Roztopte maslo a nechaite ho vychladn .

6. Zmiezjte moku, cukor a so .
7. Pridajte 3 S tky a vychladnuté roztopené maslo.

8. ahaite tri bielky do snehu, potom ich opatrne vmieznijte do predchadzajicej zmesi (bez priliného
miezania, cesto nebude Uplne hladké, to je normélne).

9. Ozpte hruzky a nakrdjajte ich na 8 asti.
10. Vymastite a vysypte mUkou alebo cukrom formu na kold yo potom do nej nalejte cesto.
11. Umiestnite kisky hruZiek a jemne ich zatla te do cesta.

12.  Petev predhriatej rire na 180°C po as 30 a$35 minut (skontrolujte pe enie #pi kou noSa alebo
Zpdradlom).

13. Nechaite vychladni , potom vyklopte a vychutnaite si!
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