Naijlepyie recepty na Ve ki noc

Ingrédients

® 2. <a href="https://www.iletaitungateau.com/articles/10170">Obrovska okolddovd tabu a na Ve ko
noc</a> ( okoldda, citrén &amp

* malina): okolddové ykrupina plnend chrumkavzm, krémom z citrénu a malinovou ganache

* 3. <a href="https://www.iletaitungateau.com/articles/ 10105">Ve kono né brioche</a> (vanilkové &amp
¢ okolddovd): nadzchand vanilkové brioche s okolddovzm srdcom

* 4. <a href="https://www.iletaitungateau.com/articles/1953">Rocky Road</a> ty inky: dokonalé maykrty na
vychutnanie s kévou

* 5. <a href="https://www.iletaitungateau.com/articles/1011">Ve kono nzolé </a> s dvojitou okolddou
&amp

* lieskovzm orieykom: kold $ha béze bretonského krehkého cesta s okolddou a praling

* 6. <a href="https://www.iletaitungateau.com/articles/716">Ve kono nz¥brownie</a> ( okoldda, jahoda,
vanilka): dobre okolddovzbrownie, jahody a vanilkové y aha ka

e 7. <a href="https://www.iletaitungateau.com/articles/128">Ve kono né vaiji ka</a> ( okoldda, popcorn,
malina)

* 8. <a href="https://www.iletaitungateau.com/articles/15751">Ve kono né suyienky</a> (malina, yuzu):
chrumkavé suyienky s ovocnzmi ganache.

Préparation

1. Ve ké noc sa bli i, a preto vam pontkame lénok, ktorzizhroma  uje moje najlepyie recepty!

2. A ak chcete viac mo nosti, této kategéria je venovand jedlu na Ve ki noc Naijprv, ve kono né vaiji ka v
dezertoch: okolédové ykrupiny plnené penou a streuslom s ovocnzm srdcom; 2.

3. Obrovskd okolddovd tabu a na Ve ki noc ( okoldda, citrén &amp; malina): okolddova ykrupina plnend
chrumkavzm, krémom z citrénu a malinovou ganache; 3.

4. Ve kono nd brioche (vanilkova &amp; okolédové): nadzchand vanilkové brioche s okolddovzm srdcom;4.
5. Rocky Road ty inky: dokonalé maykrty na vychutnanie s kavou;5.

6. Ve kono nzskold s dvojitou okolédou &amp; lieskovzm orieykom: kold $na baze bretonského krehkého cesta
s okoladou a praling;é.

7. Ve kono nzsbrownie ( okoldda, jahoda, vanilka): dobre okolddovzibrownie, jahody a vanilkové y aha ka;7.
8. Ve kono né vaiji ka ( okoléda, popcorn, malina);8.

9. Ve kono né suyienky (maling, yuzu): chrumkavé suyienky s ovocnzmi ganache.
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