Torta panna cotta s jahodami, combawa a limetkou

Ingrédients

* 60g zméknutého masla

* 90g prézkového cukru

* 30g mand ovej miky

* 1 vajce

* 180g muoky T55

* 50g kukuri nej Zrobu

* 1 vajce

* 35g cukru

* 55g jahodovej pyré

* 55g miky T55

® 29 prézku do pe iva

* 15g masla

* 15g smotany na Z ahanie
* 20g limetkovej z avy

* 15g prézkového cukru

e 380g smotany na z ahanie
* 1,3g agar-agar

* 30g cukru

* 300 ay3350g jahéd

Préparation

1. Opé $som tu s novSm koldé om z jahéd!

2. Tentokrdt so jahody spojené s panna cottou z combawy a limetky, ktord je ve mi osvieyujica, prispdsobend
aktudlnym teplotém § Materidl: OblukovSskruh De Buyer  aha 8Val ek na cesto PerforovanSiplech as pripravy:
50 mindt + odpo inok a pe enie Na oblong kolé 3 d ykou 30 cm: Cukrové cesto s mand ami:  zméknutého
masla prézkového cukru mand ovej miky 1 vajce moky T55 kukuri nej Zkrobu Zmiezajte zméknuté maslo s
prazkovSm cukrom, mand ovou mikou a so ou.

3.  Emulgujte zmes s vajcom, potom pridajte miku a kukuri nSgkrob.

4. RSchlo premiezuite a presta te, akondhle méyete vytvori 3gu u.

5. Zabalte ju do félie a dajte do chladni ky na najmenej 30 mindt.

6.  Potom rozva kajte cesto na hribku 2 ay33 mm a vloyte ho do vymasteného kruhu.
7. Prepichnite cesto a potom ho dajte do mrazni ky na najmenej 15 mindt.

8. Potom pe te cesto na slepo asi 20 mindt pri 170 °C.

9. Po vybrati z rory nechajte vychladng .

10. Mé&kkS¥kold % jahodami: 1 vajce cukru jahodovej pyré maiky T55 prazku do pe iva masla smotany na
Zahanie limetkovej Zavy prézového cukru Rozpustite maslo a nechaite ho vychladng .

11.  ahajte vajcia s cukrom, potom pridajte jahodovi pyré.

12.  Pridajte preosiatu miku a prazok do pe iva, potom vychladnuté maslo a smotanu.

13.  Nalejte cesto na plech do kruhu na kolé %a pe te v predhriatej rire pri 170 °C po as 12 mindt.
14.  MedzitSm zmiezoite limetkovi 2 avu s prézkovSm cukrom.

15. Po vybrati z riry namo te kold ido predchddzajicej zmesi, potom nechaite vychladnt a rozkrojte kolé 3na
polovicu pozd yne.

16. Potom ho poloyte na dno kolé a.



17.  Panna cotta z combawy a limetky:  smotany na Z ahanie 1, agar-agar cukru Kéra z combawy a limetky
Zmiezaijte tri ingrediencie a potom zmes zahrejte, pri om pravidelne z ahdte.

18.  Ke &mes za ne vrie , varte ete 1 minGtu, stdle mieZaijte.

19. Potom nechaite panna cottu vychladnt snieko ko mindt (pravidelne ju miezajte, aby sa na povrchu
nevytvorila koya) a nalejte ju na dno kolé a.
20. Dokon enie: 300 ayjahdd Ke e panna cotta stuhnutd, nakréjajte jahody a rozloyte ich na kola

prediSm, neyssi pochutndte!
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