Pecanovs ykold

Ingrédients

 70g masla

* 200g moky

* 10g cukru

* 1 Zipka soli

* 50g dezodorizovaného kokosového oleja
* 459 studenej vody

* 1 vajce

* 1 qjovd lySi ka mlieka alebo smotany

* 2 vajcia

* 135g javorového sirupu alebo kukuri ného sirupu
* 45g cukru

® 25g hnedého cukru

* 459 roztopeného masla

e 2 ajové lySi ky vanilkového extraktu

e 1 Hipka soli

e 1 #ipka muzkétového oriezka

e 1 #ipka mletého klin eka

* 240g pekanovich orechov

Préparation

1. Pokra ujem v sérii receptov inZpirovansch Amerikou, s sldvnym Pecan pie, alebo kol& om z pekanovich
orechov.

2. Je to ve mi jednoduchgyrecept, celkom richly na pripravu, a méSete si ho prispésobi yood a svojich chuti:
nebojte sa zniSi /zviz /odstréni yniektoré koreniny, a pre t3ch, ktori nemaji radi javoroviysirup, ho méSete
nahradi ykukuri n§m sirupom, dostanete rovnakd textiru, ale s neutrdlnou chu ou  Materidl: V2aha Wal ek na
cesto Perforovaniyplech Cicer De Buyer Ingrediencie: PouSil som javoroviysirup a pekanové orechy Koro: kéd
ILETAITUNGATEAU na 5% z avu na cel$yweb (nie je offiliate).

3. as pripravy: 40 mindt + pribliSne 1 hodina pe enia Na kold ys priemerom 20 cm: Cesto: masla  moky
cukru 1 #tipka soli  dezodorizovaného kokosového oleja  studenej vody Na potretie: 1 vajce 1 ajovd lySi ka
mlieka alebo smotany  Zmiezajte miku, cukor a so .

4. Pridaijte studené maslo nakrdjané na kocky a kokosoviyole;.

5. Potom postupne priddvaite studend vodu, vytvorte gu u a nechaite ju minimdlne 2 a$y hodiny v chladni ke
(najlepZie cez noc).

6.  Potom rozva kajte cesto a vloSte ho do svojho kruhu.
7. Umiestnite cesto minimdlne na 45 mindt do chladni ky alebo mrazni ky.
8. Tesne pred montéSou a pe enim potrite zmesou rozz ahaného vajca/smotany tetcom po celom dne kold a.

9. Plnka: 2 vajcia javorového sirupu alebo kukuri ného sirupu  cukru  hnedého cukru  roztopeného

masla 2 ajové lySi ky vanilkového extraktu 1 ztipka soli  yajovej lySi ky zkorice 1 zipka muzkétového

oriezka 1 #ipka mletého klin eka pekanovich orechov Zmiezaijte vzetky ingrediencie okrem pekanovich
orechov.

10.  Hrubo nasekajte pekanové orechy, pri om niektoré nechaijte celé na ozdobu (alebo nie, méSete ich tieS
vzetky naseka , vézkold youde ma yrustikélnejz vzh ad).

11. Noalejte nasekané pekanové orechy na dno kold a, zakryte celé pekanové orechy a potom nalejte plnku
navrch.



12. Pe te v predhriatej rire na 175°C po as 50 a$y60 mindt (ak plnka e3te nie je upe end a pekanové
orechy s uSydobre zlaté, méSete kold yzakry yhlinikovou féliou, kim sa pe enie dokon ).

13. Nechajte Gplne vychladni , potom si pochutnaijte!
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