Pralinkovzyfonddnovzykold

Ingrédients

* 2 vajcia

* 40g hnedého cukru
* 135g praliné

* 30g miky

Préparation

1. Po pistéciovom fondante som mal chu ypokra ova yna rovnakej baze a pripravi ylondant s praling.
2. Tentokrét $iadny med, ale hnedzycukor a samozrejme praliné namiesto pistdciove| pyré.

3. Pousil som lieskovcové praling, moje ob Gbené, ale mé3ete recept prispdsobi ys mand ovzm praliné, zmesovu,
praliné z pekanovzch orechov, araSdov, pistécii... skratka, robte si rados !

4. Recept: ahaijte vajcia so cukrom.

5. Pridaijte praliné, dobre premieSajte a potom zapracujte preosiatu miku pomocou Spachle.

6. Vymaste a posypte cukrom svoj plech, potom nalejte cesto dovnitra.

7. Predhreijte roru na 210°C.

8. Vloste kold ya okam3ite zniste teplotu na 120°C.

9. Pe te medzi 25 a 35 minGtami, pod a toho, i chcete textiru viac tekutd alebo viac fondantov.

10. Nechaite vychladni ya potom si pochutnaite!
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