No-bake paj med speculoos, vanilj & hallon

Ingrédients

* 130 g speculooskakor
® 50 g smér

* 1 dgg
* 25 g socker

* 15 g majsstirkelse

* 50 g vispgradde (1)
* 40 g helmjslk

* 1 vaniljstéing

* 180 g vispgradde (2)
* 350 g hallon

Préparation

1. Som ofta p& sommaren vill du inte anvéinda ugnen fér att géra en dessert.
2. Har &r eft recept pa en no-bake-paij: en botten av speculooskakor, en vaniljkrém och hallon och du &r klar!

3. Férresten, om du inte heller vill anvéinda en kastrull kan du ersétta vaniljkrémen med vaniligradde fér en énnu
snabbare version Material: Pajring frén Buyer 20 cmingredienser: Jag anvénde vaniljen Koro: anvénd koden
ILETAITUNGATEAU f6r 5 % rabatt pa hela webbplatsen (inte affiliat).

4. Krossa kexen till pulver och blanda dem med det smdlta smoret.

5. Tryck ut blandningen i en ring (klédd i rhodoid) placerad pé ditt serveringsfat och tryck ordentligt for att
sammanfoga kexsmulorna.

6. Placera i kylskép eller frys.

7. Vanilikrédm: 1 6gg socker majsstérkelse vispgréidde (1) helmjslk1 vaniljstéing vispgréidde (2)Vérm grédden
(1) med mjslken och vanilikornen.

8. Vispa dgget med sockret och sedan majsstéirkelsen vid sidan om.

9. Hall den varma vétskan dver dggblandningen medan du rér om och héll sedan tillbaka allt i kastrullen.
10. Koka pé medelvirme medan du vispar konstant tills krémen tjocknar.

11. Hall den &ver i ett fat, tick med plastfolie i kontakt och lat svalna helt i kylsk&pet.

12. Nér den ér kall, vispa grédden (2) till vispad grédde och blanda den sedan forsiktigt i vaniljkrémen.
13. Hall krémen i pajbotten av speculoos, sléta ytan och stéll i kylskapet.

14. Montering: hallonLégg hallonen pé& pajen och njut!
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