Citron- och vallmokaka

Ingrédients

* 3 dgg

* 170g socker

* 65g citronsaft
* 200g mjsl T55
e 6g bakpulver

® 50g smér

* 60g vispgradde
* 20g vallmofrén
e 30g citronsaft
* 20g florsocker
* 20g citronsaft

Préparation

1. Citron-vallmo association, en stor klassiker men som alltid fungerar mycket bral!

2. Férvérm ugnen till 160°C.

3. Smalt sméret och lat det sedan svalna.

4. Blanda socker med zesten.

5. Tillséitt ciggen, sedan citronsaften.

6. Tills&tt det siktade mjslet och bakpulvret, sedan det svalnade sméret och grédden, vispa mellan varie fillsats.
7. Avsluta med att tillsétta vallmofréna.

8. Hall smeten i en kakform, rita en tunn smérlinje i mitten av kakan och gréidda i 55 minuter.

9. Blanda de tvé ingredienserna, och sug sedan upp kakan med sirapen sa fort den tagits ur ugnen.
10. Vénta tills kakan har svalnat innan du tar bort den frén formen.

11. Blanda florsocker med citronsaft.

12. Hall glasyren &ver kakan som placerats pé ett galler.

13. Lat stelna, och dekorera sedan om du vill med nagra citronzester och vallmofrdn innan du njuter!
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