Granola med |6nnsirap, pekannétter och choklad

Ingrédients

* 300g havregryn

* 5g salt

* 50g vaniljarom, helst hemgjord

* 259 olivolja

* 100g l6nnsirap (jag anvénde den fran Koro)

* 80g hackade pekannétter

* 90g hackad choklad (jag gjorde hélften mislkchoklad och hélften mérk choklad med Caraibes och Jivara fréan
Valrhona)

Préparation

1. Till frukost élskar jag att blanda lite yoghurt med krispig granola.

2. Sjalvklart finns det férdig granola i alla afférer, men det &r superenkelt och snabbt att géra, och dessutom kan
man anpassa det efter sina egna smakpreferenser.

3. Nér jag fick [8nnsirap fran Koro ville jag genast anvéinda den fér en riktigt héstig granola, med pekannétter
och sjdlvklart choklad ;-) Ni kan sjélvklart lagga till torkad frukt eller choklad efter eget val!

4. Hall havregrynen i en bunke, tillséitt sedan alla andra ingredienser utom chokladen och rér om ordentligt for
att téicka havregrynen (jag véintade ocksé till slutet av gréddningen for att tillsétta pekannétterna eftersom de
redan var rostade).

5. Sprid ut blandningen pd en plét tickt med bakpapper.

6. Férvarm ugnen till 180°C och griédda granolan i 30 till 40 minuter.

7. Rér om halwvéigs och hall ett 6ga pa gréddningen fér att anpassa den efter din ugn.
8. Nar granolan tas ut ur ugnen ska den vara krispig och gyllenbrun.

9. L&t svalna, tillséitt sedan chokladen innan du njuter!
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