Hemlagade cookie crisps

Ingrédients

* 85g mjukt smor

* 50g muscovadosocker eller farinsocker
* 1 matsked vaniljextrakt

* 50g socker

* 25g &gg (1/2 vispat égg)

* 150g mjsl

* 3g bakpulver

* 140g mérka chokladbitar

Préparation
1. Letar du efter mycket goda flingor, sé har du kommit réitt: jag har inspirerats av cookie crisps for att géra
dessa mini-cookies att knapra pé som de ér eller i en skal med mijslk, till frukost eller mellanmél.

2. Receptet dr sjdlvklart mycket enkelt och snabbt att géra, och kakorna héller sig bra i 2 #ill 3 veckor i en luftiit
burk, s& om det behévs kan du dubbla méngderna.

3. Ingredienser :Jag har anvént chokladbitar frén Valrhona : kod ILETAITUNGATEAU fér 20% rabatt pa hela
webbplatsen (affiliate).

4. Utrustning :Perforerad plétFérberedelsetid : 25 minuter + 10 minuter gréddning + 1 timmes vilaFér cookie
crisps : Ingredienser : mjukt smdr muscovadosocker eller farinsocker 1 matsked vaniljextrakt socker &gg (1/2
vispat éigg) mjsl bakpulver mérka chokladbitar Recept : Blanda det mjuka sméret med de tvé sockerarterna.

5. Tillsétt sedan Ggget, sedan mijslet och bakpulvret.

6. Avsluta med chokladbitarna.

7.  Forma léngder med en diameter pé cirka 1,5 cm och rulla dem i plastfolie.

8. Placera dem i kylskapet i cirka 1 timme, sé att degen stelnar ordentligt.

9. Skar sedan skivor av kakorna och léigg dem pé en bakplét téickt med bakpapper.
10.  Gréddai 8 till 10 minuter i en férvéirmd ugn pé& 175°C.

11. Lat svalna innan du tar bort dem fran bakpapperet och njut!
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