Kaffekakor med kakaonibs

Ingrédients

* 150g rumstempererat smor
* 90g socker

* 79 malet kaffe

* 30g dggulor

* 225g mjsl

* 40g kakaonibs

Préparation

1. Har &r receptet pa perfekta smékakor som passar till ditt kaffe eller cappuccino, smékakor med kakaonibs och

kaffe.

2. De innehéller endast dggulor, s& om du letar efter et recept for att anvéinda dem, ér det et bra alternativ ill
créme brolée och flan  Ingredienser :Jag har anvéint kakaonibs och malet kaffe (du kan vélja et aromatiserat

malet kaffe: kaffe, hasselnst, karamell, vanilj... beroende pé din smak) Koro : kod ILETAITUNGATEAU fér 5%
rabatt pé hela webbplatsen (ej offiliat).

3. Utrustning :Perforerad plét Férberedelse tid : 20 minuter + 20 minuter gréiddning + minst 1 timmes vilaFor
cirka tjugo smékakor : Ingredienser : rumstempererat smér socker malet kaffe dggulor mjél
kakaonibs Recept : Blanda det rumstempererade sméret med socker och kaffe.

Tillséitt dggulorna, sedan mislet och kakaonibs.

Forma en en "fyrkantig korv" i plastfolie och léigg den i kylsképet i minst 1 timme.
Skér sedan smakakor i cirka 1 cm tjocka skivor.

Lagg smékakorna pé en plét tickt med bakpapper.

Grédda i en férvérmd ugn pé 175°C i 18 minuter.
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