Glsogg

Ingrédients

e 75 cl rédvin

* 130 g strosocker

e 2 matskedar kanelpulver

* 1 kanelsténg

* 2 stj@rnanis

* 1 tesked malen nejlika

* 15 g farsk ingeféra, hackad
* 1 tesked malen muskotét

Préparation

1. Vad séger jul (och julmarknader) oftast?
2. Glsgg!

3. Lagg alla ingredienser i en stor kastrull / liten gryta (zesten fran citroner och apelsiner kan skéras grovt som
pé bilden, blandningen kommer att filtreras éindé) och koka upp dllt.

4.  Sedan, sénk varmen till minimum och lat dra i 30 minuter till 1 timme.

5. Filtrera gléggen, servera med en skiva apelsin och njut!
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