Mjuk péronkaka

Ingrédients

* 100g mjsl

* 75g socker

* 1 nypa salt

* 3 dgg

* 100g smér

e 2 till 3 mogna péron

Préparation

1. En superenkel och snabb recept, dr du sugen?
2. Du kommer att bli ndjd med denna krispiga-mjuka kaka med péron.
3. Denna extremt enkla kaka ér verkligen lécker och texturen &r perfekt!

4. Tveka inte att justera méngden péiron efter dina nskemél (utan att técka kakan, det skulle géra den soggig
och det skulle vara synd for det dversta lagret som blir riktigt krispigt nér det grillas).

5. Sista r&det, njut av den ljummen, eller till och med kall, men inte direkt efter att den kommit ut ur ugnen :-

) Forberedelsestid: 15 minuter + 30 minuters gréddning Fér en kaka med 24 till 28 cm i diameter (6 till 8
personer): Ingredienser: midl socker 1 nypasalt 3 dgg smér 2 till 3 mogna péron Recept: Sméilt smoret
och lat det svalna.

6. Blanda mjslet, sockret och saltet.
7. Tillsatt de 3 dggulorna och det avsvalnade sméret.

8.  Vispa de tre dggvitorna till ett fast skum, och véind sedan ner dem i den tidigare blandningen (utan att
blanda fér mycket, smeten kommer inte att vara helt sléit, det &r normalt).

9. Skala pdronen och skér dem i 8 bitar.
10.  Smérj och mjsla eller sockra en springform eller pajform och héll smeten i den.
11. Léigg bitarna av péron ovanpé och tryck ner dem Iétt i smeten.

12.  Gradda i den férvérmda ugnen pa 180°C i 30 till 35 minuter (kontrollera gréiddningen med spetsen av
en kniv eller en tandpetare).

13. L&t svalna, ta sedan ut den ur formen och njut!
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