Paskens bésta recept

Ingrédients

* 2. Den <a href="https://www.iletaitungateau.com/articles/10170">gigantiska péskplattan</a> (choklad,
citron &amp

* hallon): ett mérkt chokladskal Fy||’r med krisp, citronkréim och hallonganache

e </div><div>

* 3. Den <a href="https://www.iletaitungateau.com/articles/ 10105">paskbriochen</a> (vanilj &amp

® choklad): en mjuk och vanilidoftande brioche med en chokladfyllning

* 4. <a href="https://www.iletaitungateau.com/articles/1953">Rocky Road</a> bars: de perfekta godsakerna
att njuta av med kaffe

* 5. Den <a href="https://www.iletaitungateau.com/articles/1011">péskpajen</a> med dubbel choklad
&amp

* hasselndtspralin: en paj pa bretonsk smuldeg med choklad och pralin

* 6. <a href="https:/ /www.iletaitungateau.com/articles/716">Paskbrownien</a> (choklad, jordgubbe, vanilj):
en vélchokladig brownie, jordgubbar och vaniligrédde

® 7. <a href="https:/ /www.iletaitungateau.com/articles/128">péskdgg</a> (choklad, popcorn, hallon)

* 8. <a href="https://www.iletaitungateau.com/articles/ 15751 ">paskkakor</a> (hallon, yuzu): krispiga kakor
med fruktiga ganacher.

Préparation

1. Pask ndrmar sig med stormsteg, och det &r dags att erbjuda er en artikel som samlar mina bésta recept!

2. Och om ni vill ha fler alternativ, denna kategori &r dedikerad till péskmaéltiden Férst och fréimst, paskégg i
tarta: chokladskal fyllda med mousse och streusel med en fruktig kéirna; 2.

3. Den gigantiska péskplattan (choklad, citron &amp; hallon): ett mérkt chokladskal fyllt med krisp, citronkréim
och hallonganache; 3.

4. Den paskbriochen (vanilj &amp; choklad): en mjuk och vanilidoftande brioche med en chokladfyllning; 4.
5. Rocky Road bars: de perfekta godsakerna att njuta av med kaffe;5.

6. Den péskpajen med dubbel choklad &amp; hasselnétspralin: en paj p& bretonsk smuldeg med choklad och
pralin;6.

7. Péskbrownien (choklad, jordgubbe, vanilj): en vélchokladig brownie, jordgubbar och vaniligrédde;7.

8. paskdgg (choklad, popcorn, hallon);8.

9. paskkakor (hallon, yuzu): krispiga kakor med fruktiga ganacher.
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