Banan-, kola- och pekannétkaka

Ingrédients

* 2 bananer

® 50 g smér

* 125 g salt karamell
* 2 &gg

* 150 g T55-mjsl

* 6 g bakpulver

* 120 g pekannstter

Préparation

1. En kaka, det var léngesen!

2. Den héar &r mycket enkel och snabb att géra, det enda du behéver ér ganska mogna bananer fér att komma
igéng Receptet finns som video pé mitt Instagram-konto @iletaitungateau fér den som &r intresserad.

3. Ingredienser:Jag har anvént pekannétterna Koro: koden ILETAITUNGATEAU ger 5 % rabatt pa hela
sortimentet (ej affiliat).

4. Forberedelsetid: 15 minuter + 45 minuters bakningFér en kaka pé 18,5 cm léngd:Ingredienser:2 bananer
smor salt karamell2 dgg T55-mjsl bakpulver pekannétterRecept:Mixa bananerna med sméret och karamellen.

5. Tillscitt ciggen ett i taget och sedan mjélet och bakpulvret som du tidigare blandat.
6. Avsluta med at tillsétta de hackade pekannétterna.

7. Hall smeten i en smord form och grédda i férvéirmd ugn pa 165°C i cirka 45 minuter (en knivspets bor
komma ut torr).

8. Ta ur formen, l&t svalna och fillsétt sedan karamell och pekannétter ovanpa efter smak innan du njuter!
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