Choklad- och kokoskakor

Ingrédients

® 200g rumstempererat smor
* 100g muscovadosocker

* 90g brunt socker

* 2 &gg

* 125g kokosmisl

e 2 teskedar bikarbonat

* 300g vetemisl T55

* 285g mérk choklad

Préparation

1. Cookies, alltid en bra idé!

2. Dessa &r med kokos och mérk choklad, men du kan sjélvklart géra dem med mjslkchoklad om du féredrar
Utrustning: Perforerad pl&t Ingredienser: Jag anvéinde Koro kokosmiél Koro: kod ILETAITUNGATEAU fér 5%

rabatt pé& hela webbplatsen (e affiliatelank).

3. Jag anvénde Guanaja choklad frén Valrhona: kod ILETAITUNGATEAU fsr 20% rabatt p& hela webbplatsen

(offiliatelank).

4. Forberedelsetid: 15 minuter + 15 minuter bakning Fér cirka tiotalet kakor: Ingredienser:  rumstempererat
smdr muscovadosocker brunt socker 2 dgg  kokosmijdl 2 teskedar bikarbonat  vetemjsl T55 mérk choklad

Recept: Blanda rumstempererat smér med sockren.

Tillscitt ggen, sedan kokosmislet.

Tillscitt slutligen mjslet och bikarbonatet, och avsluta med den hackade mérka chokladen.

Gradda i férvirmd ugn pé& 190°C, och lat dem bakas i 12 till 15 minuter beroende pé dnskad textur.
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6
7. Forma bollar pé , och ldgg dem i kylsk&pet minst 30 minuter.
8
9.

L&t dem svalna och hardna négra minuter, sedan &r det dags att njutal
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