Blabdrspaj

Ingrédients

* 90g florsocker

* 30g mandelpulver

* 1 &gg

* 160g mjsl T55

* 50g majsstarkelse

* 2 matskedar mandelpulver

Préparation

1. Njut av réda frukter sé lénge det fortfarande &r majligt!

2. S& innan hdsten kommer, hér &r en rustik blébérspaj gjord, mycket enkelt, av en sét deg och massor av
blébér Material: Bakplét Perforerad pléat Bsjd De Buyer-ring Ingredienser: Jag har anvént mandelpulvret Koro:
kod ILETAITUNGATEAU f&r 5% rabatt p& hela sajten (ej affilierad).

3. Blanda det mjuka sméret med florsockret och mandelpulvret.

4. Nar blandningen &r homogen, tillsétt dgget, sedan mjélet och majsstérkelsen.

5. Blanda snabbt fér att fa en homogen boll, plasta in degen och légg den i kylsképet i minst 1 timme.
6. Rulla sedan degen till 2 mm tjocklek.

7. Fodra din tidigare smérjda ring och légg sedan i kylsk&pet minst 2 timmar.

8. Kavla ut resten av degen och skér remsor med en diameter p& ca 1,5 cm.

9. Férvara dem ocksé kallt.

10. Strd mandelpulvret éver pajbotten.

11. Lagg till blébéren, och téick sedan med degremsorna fér att bilda korsade ménster.

12. Sétt in i den férvéirmda ugnen p& 170°C i cirka 30 minuter, degen ska vara gyllene.

13. L&t svalna innan du tar ut den ur formen; servera naturell, eller med en skopa glass eller grédde, och njut!
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