Glutenfri choklad- och hasselnétskaka

Ingrédients

® 125g mérk choklad
* 75g mjslkchoklad

® 75g smor

* 80g socker

* 4 &gg

* 40g majsstarkelse

* 150g hasselnstsmjsl
* 5g bakpulver

* 1 nypa salt

Préparation
1. Idag ett super snabbt och véldigt enkelt recept, det &r trevligt ibland att &ita en god kaka efter att bara ha
tilloringat négra minuter i kdket :) Det handlar om en glutenfri choklad- och hasselnétskladdkaka.

2. Jag anvénde en blandning av mérk choklad och mjslkchoklad, men du kan naturligtvis bara anvéinda mérk
choklad om du féredrar det, eller som i min glutenfria hasselndtskaka, tillséitt ett hjérta av chokladkrém for eft
&nnu mer njutbart resultat!

3. Férberedelsetid: 10 minuter + 25 minuter gréiddning Fér en kaka med en diameter pa 18 till 20 cm | 6 till 8
personer: Ingredienser: mérk choklad mislkchoklad smér socker 4 dgg  majsstéirkelse hasselnstsmijol
bakpulver 1 nypa salt Recept: Vispa éiggen med sockret.

4. Smdlt chokladen med sméret.

5 Tillscitt dem till &ggen.

6. Blanda i majsstérkelse, bakpulver och hasselnétsmiél, och en nypa salt.
7

Hall smeten i en form med en diameter pa 18 cm, och grédda i 180°C i 25 minuter.
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