Meyve ekerlemesi (armut, frambuaz, klementin)

Ingrédients

* 500g armut, mandalina veya frambuaz piiresi
e 75g eker (1)

* 380g eker (2)

* 100g glukoz

Préparation
1. Noel igin yeni bir lezzet, meyve jdlesi!

2. Burada pektinle birkag dakikada hazir olan armut, mandalina ve frambuazli jsleleri hizli bir versiyonda
hazirladim.

3. Elbette kendi segti iniz meyvelerle de yapabilirsiniz, ancak buna ba i olarak pektin miktarini ayarlamaniz
gerekebilir.

4. Tarif gergekten basit, e er hazir meyve pirelerini kullanirsaniz daha da hizl.
5. Her durumda, birkac dakika hazirlik, birkac saat sabir ve kendinizi imartabilirsiniz!

6. Hazirlik siresi: 20 dakika Hediye etmek icin 6 kiigiik paket meyve jslesi icin: Meyve Pireleri: |k olarak, meyve
pirenizi hazirlayin: Armutlar icin, onlari soyun ve parcalara ayirin.

7. Bir tencereye koyun ve yumu ak bir doku elde edene kadar kisik ate te pi irin.

8. Blender ile kari tirin ve ardindan tarifin geri kalanina gecin.

9. Mandalinalar igin: Soyun, ardindan blender ile kari tirin.

10. Ardindan, kari imi cendereden gegirerek kalan kabuklari ve beyaz lifleri gikarin.

11. Frambuazlar igin: Mevsim nedeniyle, satin aldi im bir frambuaz piresi kullandim.
12. Mevsiminde, kari im1 kiigiik gekirdekleri cikarmak igin elek Gzerinden gegirebilirsiniz.
13. Meyve piiresini 40°C'ye kadar isihin.

14. Pektin ve eker (1) kari imini kari tirarak ekleyin, ardindan kaynamaya getirin.

15. O anda eker (2) ve glikoz ekleyin.

16. 105°C'ye ula ana kadar diizenli kari tirarak pi irmeye devam edin.

17. Ocaktan alip yarim limon suyunu ekleyin, iyice kari tirin, ardindan hemen bir kaliba dékin.
18. Silikon kiigik kek kaliplari kullandim, ancak klasik bir cerceveye de dokebilirsiniz.
19. Birkag saat sertle meye birakin.

20. Ardindan meyve slelerini kesin ve isterseniz ekere bulayin.

21. Oda sicakli inda bir gece kurumasina izin verin.

22. Sonra kendinizle keyifli anlar ya ayin!
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