Cilek ve bademli yumu ak kek

Ingrédients

* 100g tuzsuz tereya 1, yumu ami
® 20g nétr ya

® 2 yumurta

® 170g eker

* 1 cay ka 1 1 vanilya 6zi
* 180g un

* 60g badem tozu

* 6g kabartma tozu

* 230g cilek

* 55¢ file badem

* 20g gilek dekor icin

Préparation
1. E er cilekli bir tath artyorsaniz ama klasik tarttan biraz farkl bir eyler denemek istiyorsaniz, do ru yere
geldiniz!

2. Bugilek / bademli kek yapmasi hizlidir ve ¢o unlukla oldu u gibi, zevkinize gére de i tirebilirsiniz (aci badem
6zinU sevmiyorsaniz cikartarak veya badem tozunu findik veya hindistan cevizi ile, cilekleri ise ahududu ile
de i tirerek...).

3. Malzeme: 22cm Cember Malzemeler: Valrhona'dan Norohy vanilya 6zitini kullandim: ILETAITUNGATEAU
kodu ile tim site genelinde %20 indirim (ba li).

4. Tereya ini, ya 1, yumurtalari ve ekeri elektrikli mikserle kari tirarak beyazlami ve kabarmi bir kari im elde
edin.

5. Vanilya ve aci badem 6ziinij ekleyin (zevkinize gére az veya ¢ok).
6. Daha sonra unu, badem tozunu, kabartma tozunu ve tuzu ekleyin.
7. Son olarak, énceden dilimlenmi cilekleri ekleyin.

8. Kari imi ya lanmi kek kalibiniza (veya cemberine) dékiin, Ustine dilimlenmi birkag cilek ve file bademleri
ekleyin.

9. Onceden 175°C'ye isihlmi firinda yakla ik 35-40 dakika pi irin (keke batirilan bigak kuru ¢ikmali).
10. So umaya birakin, ardindan keki kaliptan ¢ikarin ve keyfini ¢ikarin!
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