Tam cikolatali muffinler

Ingrédients

e 35 ila 40 mini muffin icin:

® 250g un

* 1259 kakao tozu

* 6g kabartma tozu

* 3 yumurta

* 200g eker

* 85g ya (60g nétr ya ve 25g findik ya 1 koydum)

* 375g Yunan yo urdu

* 300g gikolata pargaciklari (bitter gikolata ve sitli gikolata kari imi koydum)

Préparation

1. Yaz sona eriyor ve sonbaharin déni Uyle birlikte gikolata dolu tarifler de geri déniiyor.

2. Fashion Cooking blogunda bu cikolatali muffin tarifini buldum ve ba li indan da anla ilaca 1 gibi, e er
yumu ak ve cikolatali muffinler ariyorsaniz bu tarif mitkemmel.

3. Hazirlanmasi sadece birkag dakika aliyor ve cikolata parcaciklarini istedi iniz gibi uyarlayabilir veya kirik
findiklarin yerine badem, antep fish 1, ceviz, pralin koyabilirsiniz.

4. Haziran incellemesi: Tarifi Anne-Sophie-Fashion Cooking tarifinden esinlenerek zevkime gére biraz

de i tirdim.

5. Ayrica bunlari mini muffin kaliplarinda pi irdim ancak elbette klasik boyutta muffinler de yapabilirsiniz (bu
durumda 12 ila 15 tane olacaktir).

6. Unu kakao, kabartma tozu ve tuz ile kari tirin.

7. Ayn bir kapta yumurtalari ekerle girpin.

8. Ya 1 ekleyin, ardindan yo urdu ekleyin.

9. Kuru malzemeleri yava yava kari ima dékiin ve kari tirin.

10. Son olarak gikolata pargaciklarini ekleyin.

11. Muffin kaliplarina veya ké itlara hamuru dékiin, iizerine birkag gikolata pargaci 1 ve findik parcasi ekleyin,
ardindan &nceden 170°C'ye isitilmi firinda yakla 1k 15 dakika pi irin (kaliplarinizin boyutuna gére ayarlayin).

12. llikla masini bekleyin, sonra dfiyetle yiyin!
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