Findik kremali kalpli kurabiyeler

Préparation : 20 min ® Cuisson : 10 min

Ingrédients

* 10 kurabiye igin:

® 250g un

* 3g maya

* 3g karbonat

* 150g eker

® | tutam tuz

¢ 100g fereya i

* 1 yumurta

* 100g bitter cikolata pargaciklari

Préparation
1. Yine ¢ok hizli ve yalnizca birkag dakika pi irme siiresi gerektiren bir tarifle kar inizdayim, mevcut sicakliklarla
biyuk bir avantaj!

2. Cikolata parcacikl, igi sirilebilir cikolata kremasi dolgulu kurabiyeler, kisacasi mikemmel bir ati irmalik
Gerekirse bunlari 6nceden hazirlayip kurabiye hamuru toplarini dondurucuda bekletebilir ve istedi iniz zaman
pi irip, pi irme siresini yakla 1k 2 dakika arhrabilirsiniz.

3. Malzemeler: Cikolata pargaciklari igin Valrhona kullaniyorum: Sitedeki tim triinlerde %20 indirim igin kod
ILETAITUNGATEAU (ba ).

4. Malzeme:Delikli tepsi Hazirlik siresi: 20 dakika + dinlenme + 12 dakika pi irme10 kurabiye icin:
Malzemeler: un maya karbonat eker 1 tutam tuz tereya 1 1 yumurta bitter cikolata parcaciklar
stedi iniz kadar sirilebilir gikolata kremasi  Tarif: Ya | ka it izerine 10 top sirilebilir gikolata kremas

hazirlayin ve bunlari dondurucuya koyun.

5. Ardindan unu, mayayi, karbonati, tuzu ve ekeri kari tirin, sonra tereya ini ekleyin ve kari imi kum haline
getirin.

6. Yumurta ekleyerek hamuru olu turun, ardindan cikolata pargaciklarini ekleyin.

7. Hamuru en az 30 dakika buzdolabinda bekletin, ardindan hamuru e it 10 parcaya ayirin.

8. Onlar agin ve her parganin ortasina dondurulmu  gikolata kremasi topu yerle tirin.

9. Hamuru gikolata kremasinin etrafinda kapatacak ekilde yuvarlayarak sizdirmaz bir top olu turun.

10.  Toplari ya I ka it serili tepsiye yerle tirin, ardindan &nceden isiilmi 190°C firinda yakla 1k 12 dakika
pi irin.

11. Kurabiyelerin sertle mesi icin tepside so umalarina izin verin, ardindan keyfini gikarin!
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