Elmas Kurabiyeleri (Pierre Hermé)

Préparation : Th20 e Cuisson : 20 min

Ingrédients

® 225g yumu atilmi tereya 1
* 100g eker
* 1 vanilya gubu u (veya vanilya 6ziiti ya da vanilya tozu)

® 320g un

Préparation

1. Maxime Frédéric'ten esinlenilen cilekli tarh yapti imda, blogumda bulunan biskivi tarifleri arasinda elmas
kurabiye tarifinin olmadi ini fark ettim.

2. Bu kiicuk yumurtasiz kurabiye|er, bol tereya li, a 1zda eriyen, ¢itir gitir, vonilyoh... kisacasi lezzetli!

3. Kendi damak zevkime gére mitkemmel olan Pierre Hermé'nin tarifini yapmay: segtim ve i te kahve/cay/ara
& Unleriniz icin ideal tarif!

4. cindekiler:Norohy vanilyasi kullandim Valrhona : site genelinde %20 indirim icin ILETAITUNGATEAU kodu
(ba | kurulu ).

5. Yumu atilmi tereya ini eker, vanilya ve tuz ile kari tirin.

6. Ardindan unu ek|eyin, hamuru iyice kari tirmak icin avuc iciy|e yo urun.

7. Ardindan, yakla 1k 3cm ¢apinda rulolar yapin ve pi irme tozuna bulayin, ardindan streg filme sarin.
8. En az 1 saat buzdolabinda bekletin (daha uzun siire birakabilirsiniz).

9. Buzdolabindan ¢ikardiktan sonra, yakla ik 1,5¢m kalinli inda dilimler kesin.

10. Ya I ka itla kapli bir tepsiye yerle tirin.

11. Onceden 170°C'ye isitilmi firnda 15 ila 20 dakika pi irin (daha veya az altin sarisi olmasini isterseniz
izlemeniz gereken bir siire).

12. So umaya birakin ve dfiyet olsun!

Recette imprimée depuis www.iletaitungateau.com



