Akcaa ag¢ uruplu granola, ceviz ve cikolata

Ingrédients

* 300g yulaf ezmesi

® 5g tuz

* 50g vanilya aromasi, miimkiinse ev yapimi

e 259 zeytinya |

* 100g akgaa ag urubu (ben Koro'nun urubunu kullandim)

* 80g do ranmi ceviz

® 90g do ranmi gikolata (ben yari sitli yari bitter, Cardibes ve Valrhona'nin Jivara'sini kullandim)

Préparation

1. Kahvaltida, biraz yo urdu ¢ihir citir granola ile kari irmayi ¢ok seviyorum.

2. Elbette, marketlerde hazirini bulmak mimkiin, ama yapmak ¢ok kolay ve hizli, ayrica damak zevkinize gére
uyarlayabilirsiniz.

3. Koro'dan akgaa ag urubu aldi imda, hemen onu cevizli ve tabii ki gikolatal bir sonbahar granolasinda
kullanmak istedim ;-) Elbette, istedi iniz kuru meyveleri veya cikolatay: ekleyebilirsiniz!

4. Yulaf ezmesini bir kari trma kabina dékiin, ardindan gikolata harig tim di er malzemeleri ekleyin ve yulaflar:
iyice kaplamak igin kari tirin (cevizleri eklemek icin pi irme siiresinin sonunu bekledim ¢iinki zaten
kavrulmu lard).

5. Kari imi ya | ka it serili bir tepsiye yayin.

6. Firini 180°C'ye dnceden 1sitin, ardindan granolayi 30 ila 40 dakika pi irin.

7. Pi irme sirasinda kari tirin ve firininiza gére pi irme siresini ayarlamak igin pi irmeyi izleyin.
8. Firindan cikh inda, granola citir ¢itir ve giizelce alhin rengi olmalidir.

9. So umaya birakin, ardindan gikolatay: ekleyin ve tadini ¢ikarin!
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