Danette usuli giko|c:to-f|no||k kremali tatlilar

Ingrédients

e 6 ki ilik:

¢ 300g tam sit

* 200g tam sivi krema

* 100g Jivara siitli gikolata
* 60g findik piresi

® 15g misir ni astasi

* 100g tam sivi krema

* 10g pudra ekeri

* 1 yemek ka 1 1 findik piresi

Préparation

1. Daha 8nce burada birkag tatl kremasi versiyonu yaptim (antep fisti 1, vanilya, dulcey) ama belki de en tatli
olani eksikti: cikolata-findik!

2. Sitli gikolata ve findik ile yapilan bir krema, iizerine daha da lezzetli bir findik kremasi ile siislenmi .

3. te herkesin sevece i, kolay ve ¢ok hizli bir tath  Malzemeler &amp; ekipman :Ben Jivara gikolatasini
Valrhona 'dan kullandim: tim sitede %20 indirim icin kod ILETAITUNGATEAU (ba |i).

4. Matfer krema torbalarim Guy Demarle'dan: 69 ali veri te 10 hediye icin kayit sirasinda kod FLAVIE10
(ba h).

5. Findik piresini Koro'dan kullandim: tim sitede %5 indirim iin kod ILETAITUNGATEAU (ba i de il).

6. Hazirlama siiresi: 20 dakika + buzdolabinda dinlendirmeé ki ilik: Tath kremasi: tam siit tam sivi krema
Jivara sutlt cikolata findik piresi misir ni astasi Bir tencerede, so uk olarak misir ni astasini, siiti, kremayi ve
findik piresini bir cirpici yardimiyla kari tirin.

7. Sonra fencereyi orta ate e koyun ve sirekli kari tirarak krema koyula ana kadar pi irin, bir pastaci kremasi
gibi.
8.  Ate ten aldiktan sonra gikolatay: ekleyin, iyice kari tirin, ardindan bireysel kaplariniza dékiin ve tamamen

so umasi icin buzdolabinda bekletin.

9. Findik kremasi: tam sivi krema pudra ekeri 1 yemek ka 11 findik piiresi Kremler so uduktan sonra,
kremay: eker ve findik piiresi ile cirpin.

10.  Kremayi iizerine sikin ve tadini gikarin!
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