Tarcinh S'mores Kurabiyeleri (marshmallow ve cikolata)

Ingrédients
® 290g un

* 3g kabartma tozu

® 175g tereya i

* 150g muscovado ekeri

* 150g toz eker

® 2 yumurta

e 280g bitter cikolata parcalari
* 60g mini marshmallow

Préparation

1. Sonbahar tarifleri serime bu targinli s'mores tarzi kurabiyelerle devam ediyorum!
2. S'mores'u biliyor musunuz?

3. Normalde, bunlar biskivi, marshmallow ve eritilmi ¢cikolata ile yapilan tatl kiicik sandviglerdir (Amerikan
tarzi1), ama burada onlari kurabiye versiyonunda yapmak istedim, yani targinli bir kurabiye hamuru (ya da
isterseniz vanilyali), bolca gikolata pargalari ve kiigik marshmallow'lar, i te bu kadar, yeni ati irmali iniz hazir!

4. Bu tarife kurabiyelerin temeli igin ilham aldim.
5. Malzemeler :Tarcin olarak Koro kullandim: tim sitede %5 indirim icin kod ILETAITUNGATEAU (ba | de il).

6. Cikolata pargalari ve Valrhona'nin Karayip gikolatasini kullandim: tim sitede %20 indirim igin kod
ILETAITUNGATEAU (ba ).

7. Malzemeler :Delikli tepsi Hazirlik siresi: 15 dakika + 20 dakika dinlendirme + 10 dakika pi irmeYakla 1k 25-
30 kurabiye igin: Malzemeler : un kabartma tozu Bir tutam tuz tereya 1 muscovado ekeri toz eker 2
yumurta  bitter gikolata pargalari mini marshmallow Yarim ¢ay ka 11 toz tarcin (iste e ba i) Tarif : Mikserin
kabinda tereya ini ve ekerleri birkag dakika cirpin, kari im beyazla ana ve hafif kabarana kadar (2-3 dakikal).

8.  Yumurtalan ek|eyin, tekrar kari tirin, ardindan un, kabartma tozu ve tuzu (iste e ba i olarak tarcin) ek|eyin.
9. Hizla kari tirm, hamur homoien olana kadar ama daha fazla de il

10.  Son olarak, gikolata pargalarini ve mini marshmallow'lari ekleyin (firindan cikarken birkag tane
ayirabilirsiniz).

11.  Hizla tekrar kari tirin, ardindan hamuru buzdolabinda 20-30 dakika bekletin.

12. Firimi 175°C'ye 1sitin, ardindan hamurdan kiigik toplar (yakla ik golf topu biyikli Gnde) olu turun ve
ya | ka it serili bir tepsiye yerle tirin, pi irme sirasinda yayilacaklari icin yeterince aralikli yerle tirin.

13.  Kurabiyeleri 10 dakika pi irin; firndan gikardi inizda, kurabiyeleri diizle tirmek igin tepsiyi tezgaha vurun
ve bu "chewy" dokuyu elde edin.

14. sterseniz, birkag gikolata pargasi ve/veya mini marshmallow ekleyin, ardindan birkag dakika tepside
so umaya birakin.

15. Sonra, tadini gikarmadan 8nce bir 1zgaraya aktarin!

16. Hava gegirmez bir kutuda 2-in iyi saklanir.

Recette imprimée depuis www.iletaitungateau.com



