Cadilar Bayrami Balkaba 1 Keki, Ak¢aa a¢ urubu ve Ceviz

Ingrédients

* 110g do ranmi ceviz
* 100g esmer eker

* 110g tereya |

* 80g akgaa ag urubu
* 2 yumurta

* 100g esmer eker

* 40g akgaa ag urubu
* 90g nétr ya

¢ 60g tam sit

* 200g do al yo urt

¢ 180g un

* 5g kabartma tozu

* 100g tam sivi krema
* 2 yemek ka 1 1 akgaa ag urubu

Préparation

1. Birkag giin iginde Cadilar Bayrami!

2. Kut|oyon|or ve 31 Ekim icin ko|oy ve hizli bir tath tarifi orayan|ar icin do ru yerdesiniz Di erleri icin bu tarif,
birgok ki inin ho una gidecek bir sonbahar tatlisi da olabilir!

3. Instagram'da bu 6zel giin igin hangi tariflerin ilginizi cekti ini sormu tum, bu yiizden planlandi 1 gibi akgaa ag
urubu ve targinli bir kek yapaca im, sisleme igin ise balkaba ini segtiniz.

4. Bu nedenle klasik bir kalip ve aliminyum folyo kullanarak bir balkaba 1 ekli olu turmay: denedim, yilin
sadece bir kez kullanaca im bir kalip satin almadan.

5. Susleme agisindan, isterseniz kremay1 turuncuya boyayarak daha da balkaba 1 gérinimiine
kavu turabilirsiniz!

6. Malzemeler : Norohy vanilya 6z kullandim Valrhona: sitede %20 indirim igin kod ILETAITUNGATEAU (ba ).
7. Akcaa ac urubu ve Koro cevizlerini kullandim: sitede %5 indirim icin kod ILETAITUNGATEAU (ba i de il).

8. Hazirlik siresi: 30 dakika + 35 dakika pi irme + so utma20-22 cm ¢apinda bir kek kalibi igin Kalibi
hazirlamak igin: Ozel bir kalip satin almadan balkaba 1 ekli yapmak icin yuvarlak bir kalip alin.

9. stedi iniz ekli olu turmak igin aliminyum folyo kullanin (alhna istedi iniz ekli cizebilirsiniz).

10. Ardindan, kekin pi mesi icin etrafina ya | ka it koyun.

11. Tim malzemeleri bir tencereye koyun ve tereya 1 eriyip eker ¢éziilene kadar pi irin, ama daha fazla de il.
12. Kari imi kalibin dibine dakiin.

13. Yumurtalari eker ve ak¢aa ag urubuyla ¢irpin.

14. Ya 1, ardindan siiti ve yo urdu ekleyin.

15. Son olarak unu ve kabartma tozunu ekleyin.

16. Hamuru kaliba dskin.

17. Onceden 160-170°C'ye isthlmi firinda 35 dakika pi irin (bir biga in ucu kuru gikmalidir).

18. Kremay1 hazirlamadan énce so umaya birakin.

19. Kremay: ak¢aa ag¢ urubuyla ¢irpin, ardindan kekin iizerine sikin ve ceviz pargalariyla sisleyerek bir
balkaba 1 ekli olu turun, ardindan dfiyetle yiyin!
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