Citir Cikolatali Kek

Ingrédients

® 20 ila 22 cm ¢apinda bir kek igin :
* 200g bitter cikolata

* 150g tuzlu tereya 1

* 100g eker

® 4 yumurta

® 50g un

¢ 50g misir ni astasi

* 5g kabartma tozu

* 1 tath ka 1 1 vanilya 6z

® 40 ila 50g kirilmi krep katmani

Préparation

1. Eyliil ortasi, sonbahar tariflerine ba lamak igin ideal bir zaman!

2. O halde ba layalim, bu nemli ama tstindeki citir krep katmani sayesinde de kitir kitir olan gikolatali kekle
ba liyorum.

3. Cok basit ama son derece lezzetli bir tarif, herkesin ati irmalik saatinde mutlulu unu sa layacak!

4. Malzemeler :Kullanilan Guanaija gikolatasi ve Norohy vanilya 6zi Valrhona : tim sitede %20 indirim igin kod

ILETAITUNGATEAU (ba |).

5. Hazirlik siresi : 15 dakika + 30 dakika pi irme20 ila 22 cm ¢apinda bir kek igin : Malzemeler : bitter
cikolata tuzlu tereya 1 eker 4 yumurta un musir ni astasi kabartma tozu 1 tatli ka 11 vanilya 6z6 40 ila kirilmi
krep katmani Tarif : Yumurtalari eker ve vanilya ile girpin.

6.  Tereya ini ve gikolatay: eritin, ardindan &nceki kari ima ekleyin.
7. Sonra eledi iniz un, misir ni astasi ve kabartma tozunu ekleyin.

8. Hamuru ya lanmi ve unlanmi kalibiniza dékin, ardindan kirilmi krep katmanlari ile kaplayin ve hafifce
hamura bastirin.

9. Onceden isilmi 180°C firinda yakla tk 30 dakika pi irin (bir bica in ucu kuru gikmalidir).

10. So umaya birakin, ardindan kaliptan ¢ikarin ve tadini ¢ikarin!
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