Ev yapimi balkaba 1 baharati urubu (Starbucks tarzi, latte icin)

Préparation : 10 min ® Cuisson : O min

Ingrédients

* 200g su

* 175g akgaa ag urubu

* 100g esmer eker

* 120g balkaba 1 piresi

* 1 tatl ka 1 1 vanilya 6z

e 2 tatli ka 1 1 toz tarcin

e 1 kiicik tath ka 1 1 toz zencefil
¢ 2 tane karanfil tozu

Préparation
1. 30 yil 8nce bu icecek yoktu ama hizla sonbaharin vazgegilmez yildizi haline geldi, tabii ki pumpkin spice
latte'den bahsediyorum.

2. Starbucks'in icadi olan bu icecek, gergekten icinde balkaba 1 olmadi i1 & rendi imde a irdim ama isminin
sadece Kuzey Amerika'da balkaba 1 ile yapilan her tirli tatlida kullanilan "pumpkin spice" baharat kari imindan
geldi ini 6 rendim, &rne in Gnli pumpkin pie.

3. Bu yiizden, baharatlarin yani sira gercekten balkaba 1 iceren kendi versiyonumu yapmak istedim.

4. Ayrica, ekerin bir kismini daha fazla lezzet icin akcaa ac urubu ile de i tirdim  Malzemeler :Akcaa ac
urubu ve balkaba 1 piresi kullandim Koro : tim sitede %5 indirim igin kod ILETAITUNGATEAU (ba li de il).

5. Norohy vanilya 6zi kullandim Valrhona : tim sitede %20 indirim igin kod ILETAITUNGATEAU (ba li).

6. Hazirlama siresi : 10 dakikaYakla 1k urup icin : Malzemeler : su akgaa ag urubu esmer eker balkaba 1
piresi 1 tatl ka 11 vanilya 6z 2 tath ka 1 1 toz targin 1 kiigik tatl ka 11 toz zencefil  Uath ka 11 toz muskat 2
tane karanfil tozu Tarif : Tim malzemeleri kiicik bir tencereye koyun (baharat miktarlarini damak tadiniza gére
ayarlayabilirsiniz), kaynamaya getirin.

7. Sonra ate i kisin ve urup hafifce koyula ana kadar birkag dakika pi irin (dikkat, so uyunca daha da

koyula acak, bu yizden pi irme sonunda ¢ok uruplu olmamalidir).

8. So umaya birakin, ardindan bir i eye ddkiin ve buzdolabinda saklayin.

9. Bu ekilde yakla 1k 3 hafta saklayabilirsiniz.

10.  Sicak igeceklerinizde kullanmak igin, fincaninizin dibine yakla 1k 2 yemek ka 11 urup dékin.
11. siti képirtin, urubun Gzerine ddkiin ve ardindan biyiik bir espresso ekleyin.

12.  Buzlu versiyonunda, urubu, kahveyi, siiti ve birkag buz kiiptini kari tirarak keyfini cikarabilirsiniz!

Recette imprimée depuis www.iletaitungateau.com



