Riya keki (cikolatal citir kek)

Ingrédients

® 20 ila 22 cm ¢apinda bir pasta igin:
® 250g un

* 55g kakao tozu

* 4g kabartma tozu

* 4g karbonat

* | tutam tuz

* 200g toz eker

* 110g muscovado ekeri veya esmer eker
® 2 yumurta

* 120g nétr ya veya findik ya 1

* 180g yo un krema

* 1 tath ka 1 1 vanilya 6z

* 240g sivi kahve

® 225¢ sitli gikolata

* 25g nétr bal

* 150g tam ya | sivi krema

* 100g sitli gikolata

* 120g findik piresi

* 100g ezilmi ¢itir krep

Préparation
1. Bu pastayi son haftalarda sosyal medyada birkag kez gérdiim ve o kadar i tah agicydi ki, dayanamadim ve
denemek istedim!

2. Sonunda, birkag ay énce yapti im ikolatali citir pastamin daha gikolatali bir versiyonu ile kar 1 kar iyayim: iyi
bir cikolata pastasi (tarifi bir Amerikan |o|ogunc|an aldim), kremali bir ganaj ve gUzel findik tadinda bir citirlik,
kisacast mutlulu un tanimi Malzemeler :Ben Koro akcaa a¢ urubu ve ceviz kullandim: sitede %5 indirim icin kod

ILETAITUNGATEAU (ba I de il).

3. Norohy vanilya 6zi, Jivara gikolatasi ve Valrhona kakao tozu kullandim: sitede %20 indirim igin kod
ILETAITUNGATEAU (ba h).

4. Hazirlama siresi: 40 dakika + 30 dakika pi irme + so utma20 ila 22 cm ¢apinda bir pasta igin: Cikolatali
pasta: un kakao tozu kabartma tozu karbonat 1 tutam tuz toz eker muscovado ekeri veya esmer eker 2
yumurta nétr ya veya findik ya 1 yo un krema 1 tath ka 1 1 vanilya 6zi sivi kahve Kahveyi hazirlayin ve pasta
hazirlanirken sicak tutun.

5. Unu, kakaoyu, kabartma tozunu ve karbonah eleyin.

6. Tuz ve ekerleri ekleyin.

7. Sonra yumurtalari, ya 1 ve vanilyay: ekleyin.

8. Kahveyi ekleyerek kari tirmayr tamamlayin.

9. Hamuru ya lanmi ve unlanmi kalibiniza dékin.

10. Onceden 175°C'ye isitilmi firinda yakla 1k 30 dakika pi irin.

11. Ardindan so umaya birakin.

12. Ganaj: sitli cikolata nétr bal tam ya li sivi krema Kremay: bal ile 1sitin.
13. Cikolatayr benmari veya mikrodalgada yava ¢a eritin.

14. Sicak kremay gikolatanin izerine azar azar dékiin ve piriizsiz ve parlak bir ganaj elde etmek igin iyice
kari tirin.



15.  Ganajin hdfifce kristalle mesini bekleyin, ardindan so uyan pastanin izerine yayin.
16. Citir: sitli gikolata findik piresi ezilmi citir krep Cikolatayr findik piresi ile eritin.
17. Ardindan ezilmi ¢itir krepleri ekleyin.

18.  Cihri ganajin iizerine yayin ve tadini gikarmadan dnce kristalle mesini bekleyin!
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