Ev yapimi kurabiye gevrekleri

Ingrédients

* 500g cookie crisps icin :

* 85g yumu ak fereya I

* 50g muscovado ekeri veya esmer eker
* 1 yemek ka 1 1 vanilya 6ziti

* 50g eker

® 25g yumurta (1/2 cirpilmi yumurta)

® 150g un

* 3g kabartma tozu

* 140g bitter cikolata parcalari

® 1,5 cm gapinda silindirler olu turun ve bunlari streg filme sarin. Hamurun iyice sertle mesi igin buzdolabinda
yakla ik 1 saat bekletin.

Préparation
1. Lezzetli tahillar mi ariyorsunuz, do ru yerdesiniz: bu mini kurabiyeleri, siit dolu bir kasede ya da ah hrmalik
olarak yemek igin cookie crisps'ten ilham alarak yaptim.

2. Tarif elbette gok basit ve hizli bir ekilde yapilabiliyor, ayrica kurabiyeler hava gegirmez bir kavanozda 2-3
hafta iyi saklaniyor, bu yiizden ihtiyag duyarsaniz miktarlari iki katina gikarabilirsiniz.

3. Malzemeler :gikolata pargalari Valrhona : sitede %20 indirim igin kod ILETAITUNGATEAU (ba |).

4. Malzemeler :Delikli tepsiHazirlik siresi : 25 dakika + 10 dakika pi irme + 1 saat dinlendirme cookie crisps
icin : Malzemeler : yumu ok tereya 1 muscovado ekeri veya esmer eker 1 yemek ka 1 1 vanilya 6ziti  eker
yumurta (1/2 cirpilmi yumurta) un kabartma tozu bitter gikolata pargalari Tarif : Yumu ak tereya ini iki
ekerle kari tirin.

5. Sonra yumurtay: ekleyin, ardindan un ve kabartma tozunu ekleyin.

6.  Bitter cikolata por<;0|0|r| ile bitirin.

7. 1,5cm coplndo silindirler olu turun ve bunlari strec filme sarin.

8. Hamurun iyice sertle mesi icin buzdolabinda yakla 1k 1 saat bekletin.

9. Sonrasinda kurabiye dilimleri kesin ve bunlari ya | ka it serili bir tepsiye yerle tirin.
10.  Onceden 175°C'ye isitilmi firinda 8-10 dakika pi irin.

11. Ya | ka ittan ¢ikmadan 6nce so umaya birakin ve tadini ¢ikarin!

Recette imprimée depuis www.iletaitungateau.com



