Targinh rulo tarzi kurabiyeler

Ingrédients

® 70g eker

* 125g yumu ak tereya |

® 250g un

* 1 biyik yemek ka 11 targin
* 85g esmer eker

Préparation

1. Noel'de, tabii ki kitikler var, ama sadece onlar de il!

2. Ayrica burada targin rulolar tarzinda yuvarlanmi bu sabléler gibi her ekilden ve genellikle giizel kokulu
kurabiyeler de var: basit ve tereya |i bir sablé hamuru ve targinli bir rulo gibi bir i harg ile, cay veya sicak
gikolata ile tadina bakilacak yumu ak bir kurabiye Malzemeler :Kullandi im targin Koro : tim sitede %5 indirim

icin kod ILETAITUNGATEAU (ba |i de il).

3. Malzemeler :Kullandi im ayarlanabilir merdane (hamurun kalinli ini miskemmel bir ekilde elde etmek igin
mijkemmel) Guy Demarle'den: kayit sirasinda %10 indirim igin FLAVIE10 kodunu belirtin (ba |).

4. Hazirlama siresi : 20 dakika + 1 saat 30 dakika dinlendirme + 20 dakika pi irmeYakla ik otuz kurabiye igin
: Malzemeler : Hamur igin : 1 yumurta eker yumu ak tereya 1 un ¢ harciigin : yumu ak tereya 1 1 biyik
yemek ka 11 fargin esmer eker Tarif : Yumu ak tereya ini ekerle kari tirin.

5. Yumurtayi ekleyin, ardindan unu ekleyin ve bir top haline getirin.

6.  Hamuru iki ya li ka it arasinda, 2-3 mm kalinli inda agin.

7. Hamuru buzdolabinda yakla 1k 1 saat dinlendirin.

8. Ardindan i¢ harci hazirlayin: yumu ok tereya ini eker ve tarcin ile kari tirin.

9. ¢ harci kurabiye hamurunun iizerine yayin, ardindan rulo haline getirin.

10. Yeniden en az 1 saat 30 dakika buzdolabinda bekletin, ardindan kurabiyeleri kesin (kalinliklari en az O.
11. 8 cm olmali, aksi takdirde pi erken agilirlar).

12. Ya | ka 1t serili bir tepsiye yerle tirin.

13.  Onceden isilmi 165°C firinda 15-20 dakika pi irin, ardindan tadina bakmadan énce so umaya birakin!
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