Kahve ve kakao parcacikl kurabiyeler

Ingrédients

* 150g yumu ak tereya |
® 90g eker

® 79 6 itilmi kahve

* 30g yumurta sarisi

® 225g un

* 40g kakao pargac 1

Préparation
1. te kahveniz veya cappuccinonuzla birlikte tisketebilece iniz mitkemmel kurabiye tarifi, kakao pargaciklari ve
kahve ile yapilan kiictk biskiviler.

2. Sadece yumurta sarisi igeriyor, bu yiizden onlari kullanmak icin bir tarif ariyorsaniz, krem briilée ve
flanlardan biraz farkl bir ey denemek igin iyi bir firsat  Malzemeler :Kakao parcaciklari ve & Gtilmi kahve
kullandim (aromali bir & itilmi kahve segebilirsiniz: kahve, findik, karamel, vanilya... damak zevkinize gére)
Koro : tiim sitede %5 indirim icin ILETAITUNGATEAU kodu (ba |1 de il).

3. Malzemeler :Delikli tepsi Hazirlama siresi: 20 dakika + 20 dakika pi irme + en az 1 saat dinlendirmeYakla 1k
yirmi kurabiye icin : Malzemeler : yumu ok tereya 1 eker & Gtilmi kahve yumurta sarisi un kakao
pargaci 1 Tarif : Yumu ak tereya ini eker ve kahve ile kari irin.

Yumurta sarilarini ekleyin, ardindan un ve kakao parcaciklarini ekleyin.
Plastik strec icinde "kare sosis" eklini verin ve en az 1 saat buzdolabinda bekletin.

Sonra, yakla ik 1 em kalinli inda kurabiyeler kesin.

Onceden 1siilmi 175°C firinda 18 dakika pi irin.
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7. Kurabiyeleri ya | ka it serili bir tepsiye yerle tirin.
8
9. So umasini bekleyin ve dfiyetle yiyin!

Recette imprimée depuis www.iletaitungateau.com



