Yuzu ve siitli cikolata ile elmas kurabiyeler

Ingrédients

* 95g yumu ak tereya I

* 40g eker

® 135g un

 35g ekerlenmi yuzu kabu u
* 35g do ranmi siitli gikolata

Préparation

1. Ben, yuzu kabu u ile yapilan elmas tarzi kurabiyeler serime devam ediyorum (iste inize gére portakal veya
limon kabuklari da kullanabilirsiniz) ve sitli cikolata ile, hem citir hem de eriyen Malzemeler : ekerlenmi yuzu
kabuklarini Guy Demarle’dan kullandim: 10 hediye icin kayit sirasinda FLAVIE10 referans kodunu belirtin

(ba h).

2. Jivara cikolatasini Valrhona’dan kullandim: sitede %20 indirim icin ILETAITUNGATEAU kodunu kullanin
(ba ).

3. Hazirlama siiresi: 25 dakika + 20 dakika pi irme + en az 1 saat dinlendirmeYakla 1k yirmi kurabiye
icin: Malzemeler : yumu ak tereya 1 eker un ekerlenmi yuzu kabu u do ranmi siitli cikolata Tarif : Yumu ak
tereya ini ekerle kari tirin, ardindan unu ek|eyin.

4. Yuzu kabuklarini ve cikolatayr ekleyin.

5. Uzun bir silindir ekli verin ve biraz ekerle yuvarlayin (iste e ba li, bu kurabiyelerinize biraz daha ¢itir bir
doku verecektir).

6.  Plasti e sarin ve en az 1 saat buzdolabinda bekletin.
7. Ardindan, 1 ila 1,5 cm kalinli inda kurabiyeler kesin.
8.  Piirme ka 1di serili bir tepsiye yerle tirin, ardindan énceden 1sitilmi 170°C firinda 15-20 dakika pi irin.

9. So umaya birakin, ardindan afiyet olsun!
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