Sicak arap

Ingrédients

® 75cl sicak arap igin:

® 75cl kirmizi arap

* 130g toz eker

* 2 yemek ka 1 1 toz targin

* 1 cubuk fargin

* 2 yildiz anason

* 1 tatl ka 1 1 toz karanfil

* 15g taze do ranmi zencefil
* 1 tath ka 1 1 toz muskat

Préparation

1. Noel (ve Noel pazarlari) denilince genellikle sicak arap akla gelir!

2. te evde keyifle yapabilece iniz, bol baharat ve narenciye iceren klasik tarifim  Hazirlama siresi: 10 dakika
+ 30 ila 60 dakika pi irme siiresi sicak arap igin:  Malzemeler: kirmizi arap toz eker Bir limon ve bir
porfakahn kabuklar 2 yemek ka1 1 foz tarcin 1 cubuk tarcin 2 y||c||z anason 1 fath ka 1 1 toz karanfil taze

do ranmi zencefil 1 tath ka 11 oz muskat Tarif: Tom malzemeleri biyik bir tencereye / kiicik bir tencereye
koyun (limon ve portakal kabuklari foto raftaki gibi iri pargalar halinde kesilebilir, kari im her halitkarda
stizilecek) ve hepsini kaynamaya getirin.

3. Sonrasinda, ate i en dii ik seviyeye getirin ve 30 dakika ile 1 saat arasinda demlemeye birakin.

4. Sicak arabi siiziin, bir dilim portakal ile servis edin ve tadini cikarin!
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