Yumu ak Armutlu Kek

Ingrédients

® 24 ila 28 cm ¢apinda bir kek icin (6 ila 8 ki i):

* 100g un

® 75g eker

e | tutam tuz

* 3 yumurta

¢ 100g tereya i

* 2ila 3 olgun armut

* 3 yumurta sarisini ve so uyan eritilmi tereya ini ekleyin.

Préparation

1. Basit ve hizli bir tarif, ilginizi geker mi2
2. Bu armutlu ¢itir-yumu ak kek ile mutlu olacaksiniz.
3. Bu son derece basit kek gercekten lezzetli ve dokusu mikemmel!

4. Armut miktarini isteklerinize gére ayarlamaktan cekinmeyin (keki tamamen kaplamayin, aksi takdirde hamur
islanir ve pi erken Ust katman giizelce ¢ihr citir olamaz).

5. Son bir tavsiye, sicak veya so uk olarak tadin, ama firindan ¢ikar gikmaz de il :-)  Hazirlik siresi: 15 dakika
+ 30 dakika pi irme 24 ila 28 cm ¢apinda bir kek igin (6 ila 8 ki i): Malzemeler : un eker 1 tutam tuz 3
yumurta tereya 1 2 ila 3 olgun armut Tarif : Tereya ini eritin ve ihmaya birakin.

6. Un, eker ve tuzu kari tirin.
7. 3 yumurta sarisini ve so uyan eritilmi tereya ini ekleyin.

8.  Ug yumurta beyazini kar gibi cirpin, ardindan énceki kari ima ekleyin (cok kari tirmayin, hamur tamamen
piriizsiz olmayacak, bu normaldir).

9. Armutlar soyun ve 8 pargaya kesin.
10. Bir kek kalibini tereya 1 ile ya layin ve unlayin veya ekerleyin, ardindan hamuru igine dskin.
11. Armut pargalarini hamurun igine hafifce bastirarak yerle tirin.

12.  Onceden isiilmi 180°C firinda 30 ila 35 dakika pi irin (pi ip pi medi ini bir bicak ucu veya bir kirrdan
ile kontrol edin).

13. So umaya birakin, ardindan kaliptan gikarin ve dfiyetle yiyin!
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