Paskalya Kurabiyeleri (frambuaz, yuzu)

Ingrédients

* 90g pudra ekeri

* 30g findik veya badem tozu
* | yumurta

® 150g T55 un

® 50g misir ni astasi

* 150g frambuaz ilhami
* 170g yuzu ilham

* 110g tam sivi krema

¢ 50g sut

* 30g akasya bals

* 60g yumu ak tereya |
* 90g pudra ekeri

* 30g findik veya badem tozu
* | yumurta

® 150g T55 un

® 50g misir ni astasi

* 150g frambuaz ilhami
* 60g tam sivi krema

* 30g sit

* 15g akasya bals

* 170g yuzu ilhami

* 50g tam sivi krema

® 20g st

* 15g akasya bals

Préparation

1. Yumurta Bayrami yakla iyor, i te bir ah tirmalik veya giizel bir cilek salatasi e li inde tatl olarak miskemmel bir
ilk tarif: Paskalya yumurtasi tarzi kurabiyeler Elbette di er ilham kaynaklarini (passion ve gilek) veya istedi iniz
gikolatayr ganaj yapmak icin kullanabilirsiniz; daha "gergekei" versiyonlar igin passion, yuzu ve dulcey ilham
kaynaklari, bir yumurtaya en yakin gériiniime sahip olacaktir.

2. Malzemeler:Kullandi im merdane, delikli tepsi, pi irme bezi &amp; sikma torbalari Guy Demarle: ilk sipari te
10 hediye almak igin kayit sirasinda FLAVIE1O referans kodunu girin / ticari i birli i.

3. Malzemeler:Ben frambuaz &amp; yuzu ilham kaynaklarini kullandim Valrhona: tim sitede %20 indirim igin
ILETAITUNGATEAU kodunu kullanin (ba li).

4. Kullandi im findik tozu Koro: tim sitede %5 indirim icin ILETAITUNGATEAU kodunu kullanin (ba i de il).

5. Ali veri listesi: yumu ak tereya 1 pudra ekeri findik veya badem tozu1 yumurta T55 un musir ni astasi
frambuaz ilhami yuzu ilhami tam sivi krema siit akasya baliQS pudra ekeri  Hazirlama siresi: 45 dakika + 15
dakika pi irme + en az 2 saat dinlendirmeOtuz kadar kurabiye icin: Tath hamur: yumu ok tereya 1 pudra ekeri
findik veya badem tozu 1 yumurta T55 un misir ni astasi Yumu ak tereya ini pudra ekeri ile krem haline
getirin.

6. Sonra findik tozunu ekleyin ve yumurta ile emiilsifiye edin.

7. Un ve misir ni astasini ekleyin, bir top haline getirin, diizle tirin ve en az 1 saat 30 dakika buzdolabinda
dinlendirin.

8.  Son olarak, merdane ile 2mm kalinli inda agin ve kurabiyeleri bir kurabiye kalibr ile kesin.
9. Bunlarin yarisinda, yumurta sarisini temsil etmek icin ortasinda bir daire gikarin.

10. Kurabiyeleri bir pi irme bezine yerle tirin ve en az 2 saat buzdolabinda bekletin.



11.  Sonra, 170°C'de 15 dakika pi irin, iyi kizarmi olmalilar.

12.  Frambuaz ilhami ganaji: frambuaz ilhami tam sivi krema siit akasya bali QS pudra ekeri Siity,
kremayl ve bali 1sitin.,

13.  lhami yava ca eritin ve iizerine sicak siviyr dokin.

14. Piriizsiz ve parlak bir ganaj elde etmek icin el blenderi ile kari tirin.

15.  Kristalle mesini bekleyin, ardindan bir sikma torbasina aktarin.

16. "Dolu" kurabiyeleri doldurun ve énceden pudra ekeri serpilmi delikli olanlarla kapatin.

17. Yuzu ilhami ganaiji: yuzu ilhami tam sivi krema siit akasya bali QS pudra ekeri Siiti, kremayi ve bals
1sttin.

18. |hami yava ca eritin ve iizerine sicak siviyr dkin.

19. Piriizsiz ve parlak bir ganaj elde etmek icin el blenderi ile kari tirin.

20. Kristalle mesini bekleyin, ardindan bir sikma torbasina aktarin.

21. "Dolu" kurabiyeleri doldurun ve énceden pudra ekeri serpilmi delikli olanlarla kapatin.

22. Ganaijin kristalle mesini bekleyin ve tadini ¢ikarin!
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