Ka 1k Kurabiyeleri (Alain Ducasse)

Ingrédients

* 50gun

® 50 g misir ni astasi

* 125 g yumurta aki (yakla 1k 4 ak)

® 100 g toz eker

* 80 g yumurta sanisi (yakla 1k 4 sari)

Préparation

1. Bugiin ati tirmalik olarak, kedi dilli yaptim!

2. Bu tarifi Le Go0t Akademisi sitesinde buldum ve firindan cikti inda biskiviler mikemmeldi.

3. Yapmasi ¢ok hizli ve do al olarak ya da tiramisu veya bir charlotte yapmak icin lezzetli.

4. Unu ve misir ni astasini eleyin.

5. Ayni bir kapta, yumurta aklarini kar gibi olana kadar ¢irpin, ardindan sikila tirmak igin ekeri ekleyin.

6. Daha sonra, elekirikli mikserle yumurta sarilarini gok hizli bir ekilde ekleyin (yakla ik 30 saniye ¢irpin),
ardindan un-ni asta kari imini ok nazik bir ekilde spatula ile ekleyin.

7. Bir krema torbasi yardimiyla, ya | ka 1t Gzerine hamurdan eritler olu turun, pi erken yapi mamalari igin
yeterince aralikli birakin.

8. Biskivilerin Uzerine pudra ekeri serpin, ardindan énceden 1sitilmi 190°C firinda yakla 1k on dakika pi irin.
9. Biskiviler renklenmeli ve yumu ak olmalidir.

10. So umaya birakin, ardindan istenirse tekrar pudra ekeri serpin.
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