Cilekli, combawa ve lime panna cotta tarh

Ingrédients

¢ 30 cm uzunlu unda bir oval tart icin :
* 60g yumu ahlmi tereya |
* 90g pudra ekeri

* 30g badem tozu

* 1 yumurta

® 180g T55 un

¢ 50g misir ni astasi

* 1 yumurta

* 35g eker

* 559 cilek puresi

e 55g T55 un

* 29 kabartma tozu

® 159 tereya i

* 15g tam ya |i krema

* 20g lime suyu

* 15g pudra ekeri

* 380g tam ya |i krema

* 1,3g agar-agar

* 30g eker

Préparation

1. Tekrar merhaba, yeni bir cilekli tart ile kar inizdayim!

2. Bu sefer ilekler, mevcut sicakliklara uygun, taze bir combawa ve lime panna cotta ile birle tirildi

Malzemeler : De Buyer Oval Kalip Cirpici Merdane Delikli Tepsi Hazirlama siresi : 50 dakika + dinlendirme ve
pi irme 30 cm uzunlu unda bir oval tart icin : Bademli tath hamur :  yumu atilmi tereya 1 pudra ekeri badem
tozu 1 yumurta T55 un musir ni astasi Yumu atilmi tereya ini pudra ekeri, badem tozu ve tuz ile kari tirin.

3. Kari imi yumurta ile emiilsifiye edin, ardindan un ve misir ni astasini ekleyin.

4.  Hizla kari tirin ve bir top haline getirebilece inizde durun.

5. Uzerini streg film ile kaplayin ve en az 30 dakika buzdolabinda bekletin.

6.  Sonrasinda hamuru 2-3 mm kalinli inda agin ve ya lanmi kalibiniza yerle tirin.
7. Hamuru delik de ik yapin, ardindan en az 15 dakika dondurucuya koyun.

8. Sonrasinda hamurunuzu 170°C'de yakla 1k 20 dakika &n pi irin.

9. Firindan ¢ikinca so umaya birakin.

10. Cilekli yumu ak kek : 1 yumurta eker cilek piresi T55 un kabartma tozu tereya 1 tam ya li krema lime
suyu pudra ekeri Tereya ini eritin ve iimaya birakin.

11. Yumurtalari ekerle cirpin, ardindan gilek piresini ekleyin.

12.  Elenmi un ve kabartma tozunu ekleyin, ardindan iliyan tereya ini ve kremay: ekleyin.

13.  Hamuru tart kalibina dékiin ve énceden isitilmi 170°C firinda 12 dakika pi irin.

14.  Bu arada, limon suyunu pudra ekeri ile kari tirin.

15. Firindan gikinca, keki 6nceki kari imla islatin, ardindan so umaya birakin ve keki yiikseklikten ikiye kesin.
16. Sonrasinda tart tabanina yerle tirin.

17.  Panna cotta combawa &amp; lime :  tam ya || krema 1, agar-agar  eker Bir combawa ve bir lime'in
rendelenmi kabuklari  Ug malzemeyi kari tirin, ardindan kari imi diizenli olarak ¢irparak isitin.



18.  Kar im kaynamaya ba ladi inda, 1 dakika daha pi irmeye devam edin, sirekli kar tirarak.

19. Ardindan, panna cotta birkag dakika so umaya birakin (yiizeyde bir tabaka olu masini énlemek igin ara sira
kari tirarak) ve tart tabanina dskin.
20.  Susleme : 300- gilek Panna cotta katila ti inda, gilekleri kesin ve tartin iizerine yerle tirin, ardindan

afiyetle yiyin!
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