Findik tereyag, bitter cikolata ve deniz tuzu ile kurabiyeler

Ingrédients

* 110g muscovado sekeri veya esmer seker
- 259 toz seker

1 yumurta

* 1 yumurta sarisi

- 5g vanilya 6zii

- 175g T55 un

* 29 tuz

* 2g kabartma tozu

* 190g bitter ve siitlii cikolata (ben yari yariya yaptim)
* 12 kurabiye igin:

- 110g tereyagi

* 110g muscovado sekeri veya esmer seker
* 259 toz seker

* 1 yumurta

- 1 yumurta sarisi

* 5g vanilya 6zii

* 175g T55 un

* 29 tuz

* 2g kabartma tozu

* 190g bitter ¢ikolata

Préparation

1. Elbette, burada (ve genel olarak internette) bircok kurabiye tarifi var!

2. Ama yine de bu tarifi sizinle paylasmaya karar verdim ciinkii artik bu benim en sevdigim kurabiye tarifim
oldugunu diisiiniiyorum: kenarlari ¢itir, ortasi eriyen, onlara belirgin bir aroma veren findik tereyag, bitter

ve siitlii cikolata ve her seyi tamamlamak icin deniz tuzu ile yapilan kurabiyeler.

3. Benim i¢cin milkemmel boyuttalar, yaklagik 55-, dinlenme veya dondurucuya koyma gerektirmiyorlar ve

hava gecirmez bir kutuda birkag giin iyi saklaniyorlar.

4. Kisacasi, bu tarifi deneyin, hayal kirikhgina ugramayacaginizi diisiiniiyorum [] Bazilarini firindan ¢ikar
¢tkmaz, vanilyali dondurma topunun iizerinde sicak servis ettim, bu da birka¢ dakikada lezzetli bir tatl elde

etmenin harika bir yolu.

5. Elbette, kurabiye toplarini dondurabilirsiniz, bdylece istediginiz zaman sadece gerekli miktari
pisirebilirsiniz [| Malzemeler:Ben perfore tepsi Guy Demarle kullandim: ilk sipariste 10€ hediye almak icin

kayit sirasinda FLAVIE10 referans kodunu girin / ticari igbirligi.

6. Malzemeler:Ben Karayip Cikolatasi, Jivara cikolatasi ve Norohy vanilya 6zii kullandim Valrhona: tiim
sitede %20 indirim icin ILETAITUNGATEAU kodunu kullanin (bagh).

7. Tarif: Oncelikle findik tereyagini hazirlayin: tereyagini bir tencerede eritin, ardindan kisik ateste hafifce

kahverengi olana kadar pisirmeye devam edin, findik kokusu gelene kadar.



8. Sogumaya birakin.

9. Sonra soguyan findik tereyagini sekerler ve vanilya ile karigtirin.

10. Yumurtayi ve yumurta sarisini ekleyin, ardindan kuru malzemeleri: un, kabartma tozu ve tuzu ekleyin.
11. Son olarak, dogranmis bitter cikolatay ekleyin.

12. On iki kurabiye topu olusturun, bunlari yagh kagit serili bir tepsiye yerlestirin, lizerine biraz deniz tuzu

ekleyin.
13. 20 dakika buzdolabinda dinlenmeye birakin.
14. Bu arada, firini 180°C'ye isitin.

15. 10 dakika pisirin, ardindan tadini ¢ikarmadan énce sogumaya birakin!

Recette imprimée depuis www.iletaitungateau.com



