Siitlii cikolata, armut ve findik fondani

Ingrédients

* 190g en az %45 kakao iceren siitlii cikolata
- 160g tereyagi

* 4 yumurta

* 1159 seker

* 20g findik tozu

- 15g un

2 armut

Préparation

1. Cikolata ve armut, her zaman ige yarayan bir kombinasyon!

2. iste onlari, biraz daha lezzet katmak icin findik dokunusu ekledigim siitlii cikolata fondaninda bir araya
getirdim [| Malzemeler : Findik tozunu Koro kullandim: tiim sitede %5 indirim icin kod ILETAITUNGATEAU
(bagh degil).

3. Hukambi c¢ikolatasini Valrhona kullandim (bulamazsaniz, Bahibé kullanabilirsiniz): tiim sitede %20
indirim icin kod ILETAITUNGATEAU (bagh).

4. Malzemeler : 20cm Cember Cirpici Hazirlama siiresi : 20 dakika + 40 dakika pisirme20cm capinda / 8
kisilik bir kek icin : Malzemeler : en az %45 kakao iceren siitlii cikolata tereyagi 4 yumurta seker findik
tozu un 2 armut QS findik Tarif : Cikolatay: tereyag ile eritin.

5.  Sekeri ekleyin, iyice karigtirin, ardindan yumurtalari teker teker ekleyin.
6.  Sonra findik tozunu ve unu ekleyin.
7.  Hamuru kalibiniza dékiin, ardindan ince dilimler halinde kesilmis armutlar iizerine ekleyin.

8. Son olarak, iizerine birka¢ parcalanmis findik ekleyin.

9. Onceden 150°C'ye isitilmis firinda 40 dakika pisirin, ardindan kaliptan ¢ikarmadan 6nce sogumaya

birakin ve tadini ¢ikarin!

10. Kekin daha akiskan olmasini isterseniz pisirme siiresini 35 ile 45 dakika arasinda ayarlayabilirsiniz, ya

da tam tersine daha sert olmasini tercih edebilirsiniz.
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