Cikolata Mousse, Zeytinyagi, Deniz Tuzu

Ingrédients

* 40g siitlu cikolata Jivara

- 1 tath kagigi vanilya 6zii

* 5 yumurta sarisi

* 6 yumurta aki

- 8 kisilik :

- 130g bitter cikolata Guanaja
* 40g siitlii ¢ikolata Jivara

- 1 tath kagigi vanilya 6zii

5 yumurta sarisi

* 6 yumurta aki

Préparation

1. Lezzetli, cikolatal, hizli ve firinsiz bir tarif ariyorsaniz, dogru yere geldiniz!
2. Bu benim favori cikolata mousse tarifim, sadece cikolata (bitter &amp; siit karigimi) ve yumurtalarla.
3. Ama mousse’u doniistiiren sey, tizerine bir damla zeytinyadi ve biraz deniz tuzu eklemektir.

4. Biraz cihirlik igin, onu cay dilleri veya diger kiiciik biskiivilerle de servis edebilirsiniz [| Malzemeler
:Kullanilan cikolata Guanaja &amp; cikolata Jivara ve Norohy vanilya 6zii Valrhona: tiim sitede %20 indirim
icin kod ILETAITUNGATEAU (bagl).

5. Aligveris listesi : bitter gikolata Guanaja siitlii cikolata Jivara1 tatl kasigi vanilya 6zii5 yumurta sarisié
yumurta akiZeytinyagi &amp; deniz tuzu Hazirlama siiresi : 15 dakika + en az 2 saat dinlendirme8 kisilik
: Malzemeler : bitter cikolata Guanaja siitlii cikolata Jivara 1 tath kasigi vanilya 6zii 5 yumurta sarisi 6

yumurta aki Zeytinyagi &amp; deniz tuzu Tarif : iki gikolatay: yavasca eritin.

6.  Vanilyay! ve yumurta sarilarini birer birer ekleyin, her eklemeden sonra iyice karigtrarak emiilsiyon

olusturun.

7.  Yumurta aklarini képiirtiin.

8.  Kopiirtiilmiis yumurta aklarini dikkatlice gikolata karigimina spatula ile ekleyin.
9. Mousse'u paylagmak icin bir kaseye veya bireysel kaplara dékiin.

10. En az 2 saat buzdolabinda dinlendirin.
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