Kahveli tarcinh ¢orekler

Ingrédients

- 200g tam siit

- 15g taze maya

* 5009 un (T45 veya gruau)
* 2 yumurta

* 10g tuz

- 60g seker

- 180g tereyagi

* 80g yumusak tereyag:
* 120g esmer seker

- 89 toz targin

- 80g tam krema

- 80g philadelphia

- 30g pudra sekeri

- 5g vanilya 6ziitii

- 1,59 ¢oziinebilir kahve

Préparation
1. Birgok farkli tarife sahip cinnamon rolls (klasik, yaban mersinli, spekulos, cikolatali, cevizli ve karamel),
ama tar¢in ve kahve kombinasyonunu ¢ok sevdigim icin iste yeni bir tarif!

2. Her zamanki gibi yumusak cinnamon rolls, kahve-targin dolgusu ve taze peynir, vanilya ve kahve glaziirii

ile!

3. Malzemeler :Tar¢in tozunu Koro'dan kullandim: tiim sitede %5 indirim icin kod ILETAITUNGATEAU
(bagh degil).

4. Malzemeler :Hamuru yogurmak ve mayalamak icin Kenwood Cooking Chef kullandim: FLAVIE kodu ile

bir cooking chef aliminda sectiginiz 3 aksesuar hediye!
5. / ticari igbirligi.
6. Hazirlk siiresi: 45 dakika hazirlik + 25 dakika pisirme + en az 3 saat dinlendirmeYaklasik on adet

cinnamon rolls icin: Hamur: tam siit taze maya un (T45 veya gruau) 2 yumurta tuz seker

tereyagi Mikserin kabina siitii ve ufalanmig taze mayayi dékiin.
7. Unu iizerine serin, ardindan sekeri, tuzu ve yumurtalari ekleyin.
8. Diisiik hizda 10-15 dakika yogurun, hamur kabin kenarlarindan ayrilmalidir.

9. Kiigiik pargalara kesilmis tereyagini ekleyin ve tereyag: iyice karisana kadar tekrar yogurun, hamur

tekrar kabin kenarlarindan ayrilmali ve uzatildiginda bir 6rtii olugturmalidir.

10. Hamurun 30 dakika oda sicakliinda mayalanmasina izin verin, ardindan bir top haline getirin,

tizerini kapatin ve buzdolabinda en az 2-3 saat, miimkiinse bir gece bekletin.

11.  Targin &amp; kahve dolgusu: yumusak tereyagi 4- ¢éziinebilir kahve esmer seker toz tar¢in Tiim

malzemeleri karigtirin.



12.  Pisirme: tam krema Hamuru biiyiik bir dikdértgen seklinde a¢in, ardindan dolgu malzemesini

lizerine yayin.
13.  Hamuru biiyiik bir rulo haline getirin.
14.  Yaklasik 4 cm kalinhginda dilimler kesin.

15.  Yagh kagit serilmis bir tepsiye yerlestirin, ardindan yaklasik 1,5 saat oda sicakliinda mayalanmasina

izin verin.
16.  Uzerine krema dékiin, ardindan 6nceden isitilmig 170°C firinda 25-30 dakika pisirin.
17. Glaziir: philadelphia pudra sekeri vanilya 6ziitii 1, ¢dziinebilir kahve Tiim malzemeleri karigtirin.

18.  Heniiz ilik olan rolls'larin iizerine glaziirii siiriin, ardindan afiyetle yiyin!

Recette imprimée depuis www.iletaitungateau.com



