Siitlii cikolata ve spekuloslu brownie

Ingrédients

* 90g tereyagi

* 100g spekulos kremasi

* 90g seker

* 3 yumurta

- 80g un

- 85g siitlii gikolata parcalar

- 2 spekulos biskiivi siisleme icin (istege bagh)
* 160g siitlii gikolata

* 90g tereyagi

* 100g spekulos kremasi

- 90g seker

- 3 yumurta

- 80g un

- 85g siitlii cikolata parcalar

- 2 spekulos biskiivi siisleme icin (istege baglh)

Préparation

1. iste sonbahar icin miikemmel, hizh ve cikolatali bir tarif; ciinkii siitlii cikolata spekulos ile birlesiyor [] Tarif
oldukga basit, sonucta herhangi bir brownie gibi, tek farki, diger tatlarla ¢cok iyi uyum saglayan ek bir aroma

elde etmek icin dnce bir findik tereyagi hazirlamisg olmam.

2. Malzemeler :Spekulos kremasini Koro markasindan kullandim: tiim sitede %5 indirim i¢in kod
ILETAITUNGATEAU (bagl degil).

3. Jivara cikolatasini Valrhona markasindan kullandim: tiim sitede %20 indirim icin kod ILETAITUNGATEAU
(bagh).

4. Tarif : Oncelikle bir findik tereyagi hazirlayin: tereyagini kisik ateste bir tencerede eritin ve giizel bir

renk alana kadar pisirin.

5. Bir kavanoza dékiin ve ilimaya birakin (yaklagik kalmali).

6. Yumurtalari sekerle ¢irpin.

7. Cikolata ile spekulos kremasini eritin, ardindan iliyan findik tereyagini ekleyin.

8. Bu karisimi yumurtalarin tizerine ddkiin ve iyice karigtirin, ardindan unu ekleyin ve son olarak cikolata

parcalarini ekleyin (siisleme icin birkag tane ayirin).
9. Hamuru kalibiniza dékiin, ardindan ¢ikolata pargalarini ve spekulos kirintilarini ekleyin.

10. Onceden 1silmis 170°C firinda 20-25 dakika pisirin, ardindan kaliptan ¢ikarip afiyetle yiyin!

Recette imprimée depuis www.iletaitungateau.com



